@ Compras.gov.or UASG 980019

MRO-PREFEITURA MUNICIP. DE PRESIDENTE MEDICI

Estudo Técnico Preliminar 139/2026

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 706/SEMUSA/2026

2. Descricao da necessidade
Registro de Precos para eventual e futura aquisicdo de material consumo (pao francés, salgados) entre outros

A presente contratacdo tem por objeto a aquisicdo de géneros alimenticios pereciveis preparados em panificadora,
tais como péo francés, salgados assados e fritos, bolos e itens correlatos, sendo esta aquisi¢cdo indispensavel para
garantir a continuidade das atividades administrativas, assistenciais e de salde coletiva desenvolvidas pela Secretaria
Municipal de Saude de Presidente Médici/RO.

A necessidade da contratacdo foi identificada por meio de levantamento realizado junto aos diversos setores
vinculados a Secretaria Municipal de Salde, considerando as demandas permanentes das unidades e a previséo de
eventos institucionais e agfes programadas para o periodo de 2026/2027. Ressalta-se que os itens objeto desta
contratacdo sdo amplamente utilizados no cotidiano das unidades de salde e constituem suporte essencial para o
adequado funcionamento das atividades desenvolvidas, especialmente nas situacbes que exigem acolhimento e
permanéncia prolongada de pacientes, acompanhantes, usuérios e profissionais de salde.

O fornecimento desses itens é fundamental para atender as necessidades do Hospital e Maternidade Eufrasia Maria
da Conceicéo, unidade que realiza atendimentos ininterruptos e que demanda suporte alimentar diario para pacientes
internados e servidores que atuam em regime de plantdo, contribuindo diretamente para a manutencdo das condicdes
adequadas de trabalho e assisténcia a saude. Além disso, tais itens s&o utilizados pelo Centro de Atencéo
Psicossocial (CAPS), que fornece café da manha aos pacientes em acompanhamento terapéutico, fortalecendo as
acOes de cuidado e acolhimento em salude mental.

No ambito da Atencdo Basica e dos demais setores da Secretaria Municipal de Saude, os géneros alimenticios
preparados sdo amplamente utilizados durante a realizagdo de eventos institucionais, tais como seminarios, féruns,
reunifes técnicas, capacitagdes, treinamentos, campanhas educativas e demais atividades voltadas a qualificacao
dos profissionais e a promoc¢éo da saude junto a populacdo. Esses eventos possuem carater estratégico para o
fortalecimento das politicas publicas de saude e exigem suporte alimentar adequado aos participantes, garantindo
melhores condi¢gfes de permanéncia e participagao.

Destaca-se, ainda, que a aquisicdo dos referidos itens se faz necessaria para atender acées de saude coletiva,
especialmente durante os mutirdes de mamografia, campanhas preventivas e coletas de sangue realizadas pela
Atencédo Basica e demais setores da Secretaria Municipal de Salde. Nessas ocasifes, € comum que 0S usuarios
comparecam as unidades em jejum ou permaneg¢am por longos periodos aguardando atendimento, o que torna
essencial a disponibilizacao de lanches simples, nutritivos e de rapida aceitacéo, contribuindo para o conforto, o bem-
estar e a seguranca dos participantes. Tal medida também favorece a adeséo da populacdo as acbes de prevencéo e
diagnéstico precoce, ampliando o alcance das politicas publicas de saude.

Outro fator relevante refere-se a realizagcdo das Conferéncias Municipais de Saude previstas para o biénio 2026/2027,
bem como outras atividades institucionais e eventos promovidos pela Secretaria Municipal de Salde, que demandam
a oferta de alimentos adequados aos participantes. Tais eventos possuem carater participativo e deliberativo, sendo
fundamentais para o planejamento, avaliacdo e aprimoramento das politicas publicas de salde no ambito municipal.
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Importa destacar que os itens objeto desta contratacdo possuem natureza essencial e de consumo continuo, sendo
amplamente utilizados pelas unidades e setores desta Secretaria. O histdrico recente demonstra que praticamente
todos os itens foram consumidos em sua totalidade ao longo do ultimo periodo, havendo, inclusive, situagbes em que
0s quantitativos disponiveis se mostraram insuficientes para atender integralmente as demandas existentes. Tal
cenario evidencia a necessidade de planejamento adequado e ampliacdo dos quantitativos estimados, a fim de evitar
desabastecimento e prejuizos a continuidade das atividades desenvolvidas.

A auséncia desses itens poder4d comprometer o desenvolvimento de atividades assistenciais, administrativas e
coletivas, impactando diretamente a qualidade dos servicos prestados a populacdo e o funcionamento regular das
unidades de saude. Dessa forma, a contratacdo pretendida visa assegurar o fornecimento continuo e adequado dos
géneros alimenticios, evitando interrupcdes nas atividades programadas e garantindo suporte alimentar necessario as
acOes desenvolvidas pela Secretaria Municipal de Saude.

Diante do exposto, a presente contratacdo mostra-se plenamente justificada, considerando a essencialidade dos
itens, a elevada demanda registrada, a necessidade de atendimento as acdes de salde coletiva, aos eventos
institucionais e as rotinas das unidades de saude, bem como o compromisso com a continuidade dos servigos
publicos e a adequada aplicagao dos recursos publicos, em observancia aos principios da eficiéncia, economicidade e
interesse publico.

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel

Secretaria Muncipal de Satde Sirlei de Oliveira Grangeiro Calegari

4. Descricao dos Requisitos da Contratacao

A contratacdo se faz necessaria diante da demanda continua por géneros alimenticios pereciveis preparados em
panificadora, destinados ao atendimento das unidades vinculadas a Secretaria Municipal de Saude (SEMUSA) de
Presidente Médici/RO. Tal medida visa assegurar a manutencdo das atividades assistenciais, administrativas e
operacionais das unidades de salide, promovendo o suporte alimentar adequado a pacientes, usuarios, servidores e
participantes de eventos institucionais, conforme o planejamento estratégico da gestdo municipal.

A finalidade da contratacdo consiste no fornecimento regular de géneros alimenticios preparados, tais como pao
francés, salgados assados e fritos, bolos, tortas e demais itens correlatos, destinados a composicao de refeicbes e
lanches ofertados diariamente nas unidades de saude. Esses itens sdo utilizados, principalmente, no Hospital e
Maternidade Eufrasia Maria da Conceicdo, para atendimento aos pacientes internados e aos profissionais que atuam
em regime de plantdo; no Centro de Atencéo Psicossocial (CAPS), para fornecimento de café da manha aos usuarios
em acompanhamento terapéutico; e na Atencdo Basica, durante a realizagdo de eventos institucionais, como
seminarios, féruns, treinamentos, palestras, campanhas educativas e reuniées técnicas promovidas pela Secretaria
Municipal de Saude.

Além disso, os itens objeto desta contratacdo sao indispensaveis para o atendimento de a¢cdes de saude coletiva
promovidas pela Secretaria Municipal de Saude, especialmente durante mutirdes de mamografia, campanhas
preventivas, coletas de sangue, a¢fes educativas e demais atendimentos ampliados realizados pelas equipes da
Atencado Béasica e demais setores da SEMUSA. Nessas ocasifes, € comum que 0S usuarios permaneg¢am por longos
periodos aguardando atendimento ou comparecam em jejum, sendo necessaria a oferta de lanches simples e
adequados, contribuindo para o acolhimento, conforto e bem-estar dos participantes. A contratagdo também visa
atender as Conferéncias Municipais de Salde e demais eventos institucionais previstos para o periodo de 2026/2027,
gue demandam a oferta de alimentacdo adequada aos participantes, contribuindo para o bom andamento das
atividades e fortalecimento das politicas publicas de saude.

A aquisicdo destes itens tem como objetivo suprir as necessidades operacionais de forma continua e eficiente,
garantindo o fornecimento regular de alimentos frescos, seguros e adequados ao consumo humano, em conformidade
com as normas sanitarias vigentes, assegurando qualidade, agilidade e seguranca alimentar no atendimento das
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unidades de salde. Os produtos deverdo ser preparados em panificadora devidamente regularizada, sendo entregues
frescos, produzidos no mesmo dia do fornecimento, devidamente acondicionados em embalagens apropriadas,
limpas e integras, garantindo a preservacao da qualidade, sabor e das condi¢bes adequadas de consumo.

Os alimentos deverdo atender integralmente as normas sanitarias e de seguranca alimentar estabelecidas pela
Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA), bem como as legislagdes municipais, estaduais e federais
vigentes relacionadas a manipulacao, preparo, armazenamento e transporte de alimentos. As embalagens deverao
conter rotulagem clara e legivel, incluindo informacdes essenciais, tais como identificacdo do produto, data de
fabricacdo, data de validade, origem dos produtos e demais informacfes necessdarias para assegurar a correta
identificacdo e rastreabilidade dos alimentos fornecidos.

As entregas deverdo ser realizadas de forma parcelada e continua, conforme demanda das unidades solicitantes,
mediante apresentacdo da respectiva Nota de Empenho ou solicitacdo formal encaminhada por meio eletrénico,
incluindo e-mail institucional e/ou aplicativo de mensagens instantaneas (WhatsApp), respeitando os prazos
estabelecidos e considerando a natureza perecivel dos produtos. O prazo maximo para entrega dos itens devera ser
de até 01 (um) dia util apds a solicitagéo formal, garantindo o atendimento tempestivo as necessidades das unidades
de saude.

Cabera ao fornecedor a responsabilidade integral pelo transporte adequado dos produtos, utilizando meios
apropriados que assegurem condi¢cdes adequadas de higiene, acondicionamento e temperatura, preservando a
integridade e qualidade dos alimentos até a efetiva entrega nas unidades requisitantes. Quando aplicavel, a
contratada devera responsabilizar-se também pelo descarte ambientalmente adequado de residuos eventualmente
gerados durante o fornecimento dos produtos, observando praticas que reduzam impactos ambientais e contribuam
para o uso racional dos recursos naturais, incluindo, sempre que possivel, a utilizacdo de insumos produzidos com
menor impacto ambiental e embalagens confeccionadas com materiais reciclaveis, reutilizaveis ou biodegradaveis.

Os itens fornecidos deverdo estar acompanhados da respectiva Nota Fiscal e, quando aplicavel, da documentagéo
gue comprove a procedéncia dos produtos utilizados no preparo, garantindo a rastreabilidade e seguranca alimentar.
A empresa fornecedora devera possuir certificacdo ou comprovacdo do cumprimento das boas praticas de fabricacao
e manipulagdo de alimentos, conforme exigido pelos 6rgdos sanitarios competentes, mantendo regularidade sanitaria
durante todo o periodo contratual e assegurando disponibilidade continua para atendimento das demandas da
Secretaria Municipal de Saude, evitando atrasos, falhas no fornecimento ou interrupgcfes que possam comprometer a
execucao das atividades assistenciais, administrativas e das acdes de salde coletiva desenvolvidas pelas unidades.

Na presente contratacdo ndo serd admitida a indicacdo obrigatéria de marcas ou modelos especificos, sendo
permitida apenas a mencdo de marcas ou modelos como referéncia de qualidade ou para facilitar a descricdo do
objeto, sem restringir a competitividade do certame. N&o sera admitida a subcontratacdo, cessao ou transferéncia
total ou parcial do objeto contratual, considerando a natureza do fornecimento e a necessidade de garantir o controle
direto da qualidade dos produtos fornecidos e a responsabilidade integral da empresa contratada quanto as condicdes
sanitarias e operacionais do servico.

A garantia dos produtos fornecidos consistira na obrigacdo da empresa contratada em cumprir integralmente todas as
disposicdes previstas na Lei n°® 8.078, de 11 de setembro de 1990 (Cddigo de Defesa do Consumidor), assegurando a
gualidade, seguranga e adequagédo dos produtos fornecidos para o consumo humano. A contratada devera substituir,
sem 6nus adicional para a Administracdo, quaisquer produtos que apresentem irregularidades, qualidade inferior,
sinais de deterioracdo, prazo de validade inadequado ou que estejam em desacordo com as especificacdes
estabelecidas neste Termo de Referéncia.

N&do havera exigéncia de garantia da contratacdo, conforme previsto nos artigos 96 e seguintes da Lei n°® 14.133
/2021, considerando a natureza do objeto e a avaliacdo técnica de que tal exigéncia ndo se mostra necessaria para a
adequada execucdao contratual.
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5. Levantamento de Mercado

O levantamento de mercado foi realizado com o objetivo de identificar solu¢des disponiveis que possam atender as
necessidades da Secretaria Municipal de Saude de Presidente Médici/RO quanto ao fornecimento de géneros
alimenticios pereciveis preparados em panificadora, tais como péo francés, salgados assados e fritos, bolos, tortas e
itens correlatos, destinados ao atendimento das unidades vinculadas a Secretaria.

Inicialmente, foram analisadas as alternativas disponiveis no mercado local e regional, considerando a existéncia de
empresas do ramo alimenticio especializadas na producdo e fornecimento de produtos de panificacdo preparados
diariamente, com capacidade técnica e operacional para atender as demandas das unidades de saude do municipio.
Verificou-se que o mercado local dispde de panificadoras regularmente estabelecidas e aptas a fornecer os itens
solicitados, observando as normas sanitérias vigentes e garantindo a qualidade e seguranca alimentar dos produtos.

Foram avaliadas possiveis formas de atendimento a demanda, considerando-se as seguintes alternativas: aquisi¢céo
direta e eventual de produtos por meio de compras isoladas; contratagéo por meio de fornecimento continuo mediante
processo licitatorio; e utilizacdo do Sistema de Registro de Pregos para atendimento parcelado conforme necessidade
das unidades requisitantes. Dentre as alternativas analisadas, verificou-se que a realizacdo de processo licitatério
com utilizagéo do Sistema de Registro de Pregos apresenta-se como a solugdo mais vantajosa para a Administragéo,
considerando a natureza continua da demanda, a necessidade de entregas frequentes e parceladas e a possibilidade
de adequacao dos quantitativos conforme a necessidade real de consumo.

A alternativa de aquisi¢bes isoladas mostrou-se menos eficiente do ponto de vista administrativo e econdmico, uma
vez que poderia gerar maior nimero de processos de contratagdo ao longo do exercicio, aumento do tempo
administrativo e risco de descontinuidade no fornecimento dos produtos. Ja a contratagcdo por fornecimento continuo,
sem utilizacao do sistema de registro de precos, poderia limitar a flexibilidade da Administragdo quanto a adequacéao
das quantidades demandadas, podendo ocasionar excesso ou insuficiéncia de produtos.

Observou-se ainda que os produtos objeto desta contratacdo possuem ampla oferta no mercado, sendo produzidos
por estabelecimentos locais que atendem aos requisitos minimos exigidos pela legislacao sanitaria, 0 que favorece a
competitividade entre fornecedores e contribui para a obtencdo de propostas mais vantajosas para a Administracdo
Publica.

Além disso, considerando a natureza perecivel dos itens e a necessidade de fornecimento frequente e em curto
prazo, constatou-se que a contratacdo de empresa localizada no municipio ou em regides proximas é essencial para
garantir a entrega tempestiva dos produtos, assegurando sua qualidade e frescor no momento do consumo.

Dessa forma, conclui-se que o mercado apresenta condicdes satisfatorias para atendimento da demanda pretendida,
havendo fornecedores aptos a fornecer os itens objeto desta contratagcdo, sendo recomendada a adocdo do Sistema
de Registro de Precos como solucdo mais eficiente, econbmica e adequada para suprir as necessidades da
Secretaria Municipal de Saude, garantindo flexibilidade na execucado contratual e continuidade no abastecimento das
unidades de salde.

6. Descricao da solucao como um todo

A solucéo proposta consiste na realizacdo de processo licitatério, preferencialmente por meio do Sistema de Registro
de Precos, para futura e eventual contratacdo de empresa especializada no fornecimento de géneros alimenticios
pereciveis preparados em panificadora, tais como pao francés, salgados assados e fritos, bolos, tortas e itens
correlatos, destinados ao atendimento das unidades vinculadas a Secretaria Municipal de Saude de Presidente Médici
/RO.

A adocéo do Sistema de Registro de Precos justifica-se pela natureza continua e variavel da demanda, possibilitando
o fornecimento parcelado dos produtos conforme a necessidade das unidades requisitantes, evitando desperdicios e
garantindo maior eficiéncia na gestdo dos recursos publicos. Tal solugdo permite flexibilidade na execucdo das
aquisicoes, assegurando o abastecimento regular das unidades sem a obrigatoriedade de aquisicdo imediata de
grandes quantitativos.
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A solucdo contempla todas as etapas necessérias ao adequado fornecimento dos produtos, incluindo a producéo dos
alimentos em estabelecimento devidamente regularizado junto aos 6rgdos sanitarios competentes, o preparo diério
dos itens, o acondicionamento em embalagens apropriadas e o transporte adequado até as unidades de salde
solicitantes, garantindo a manutencao das condic8es de higiene, qualidade e seguranca alimentar até o momento da
entrega.

Os produtos deverdo ser fornecidos de forma parcelada, conforme solicitacdo formal emitida pelas unidades
requisitantes, mediante apresentagéo da respectiva Nota de Empenho, com prazo méaximo de entrega de até 01 (um)
dia Gtil apés a solicitacao, considerando a natureza perecivel dos itens e a necessidade de atendimento tempestivo as
demandas das unidades.

A solucdo também contempla a observancia integral das normas sanitarias vigentes, especialmente aquelas
estabelecidas pela Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA), bem como demais legisla¢des aplicaveis a
manipulacdo, preparo, armazenamento, transporte e fornecimento de alimentos. Cabera a empresa contratada
assegurar que os produtos sejam preparados no mesmo dia da entrega, garantindo frescor, qualidade e adequacéao
ao consumo humano.

Além do fornecimento dos produtos, a solugcdo prevé que a empresa contratada disponha de estrutura técnica e
operacional adequada, incluindo equipe capacitada, equipamentos apropriados, veiculos adequados para transporte
de alimentos e disponibilidade continua para atendimento das demandas da Secretaria Municipal de Saude, evitando
atrasos ou interrupc¢des no fornecimento.

A presente solucdo atende as necessidades operacionais das unidades de salde, incluindo o Hospital e Maternidade,
o Centro de Atencado Psicossocial (CAPS), as unidades da Atencdo Basica, os setores de Vigilancia em Saude e a
sede administrativa da Secretaria Municipal de Saude, garantindo suporte alimentar aos pacientes, USUarios,
servidores e participantes de eventos institucionais, acdes de saude coletiva e campanhas publicas.

Dessa forma, a solugdo proposta apresenta-se como a alternativa mais adequada para garantir o fornecimento
continuo, seguro e eficiente dos géneros alimenticios preparados, assegurando a continuidade das atividades
assistenciais e administrativas, promovendo o acolhimento adequado dos usuarios e contribuindo para o bom
funcionamento das ac¢des de saude desenvolvidas pela Secretaria Municipal de Saude.

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

. cop.
ITEM CcOD. SCPI CATMAT PRODUTO DETALHAMENTO UND QTD

Contendo:

3 mini-salgado frito,

2 mini-salgado assado,
1 fatia de bolo simples,
1 mini-péo de queijo e

Kit entregue em embalagem
descartavel de isopor tipo kit 1 mini sanduiche natural (com pao de

01 001.002.370 461969 entregue em embalagem Cebola, cobertura de gergelim, recheio KT 275
descartavel de isopor tipo deé paté de frango ou presunto e queijo,
delivery. alface e requeijéo).

Cada kit Acompanhado de 200ml de 2
sabores de refrigerantes.
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Entregue no local indicado pela
Secretaria solicitante.

Ingredientes adicionais: original Basa da
Pao de queijo tamanho médio massa: polvilho doce ou azedo e queijo
assado Apresentacéo: assado Formato:
tradicional/médio

02 001.002.288 460496

sabor: cuca

tipo: com recheio
Pao doce - recheio de

03 001.002.322 467412 goiabada peso: 500g

KG

caracteristicas adicionais: embalagem
individual

Apresentacdo: frito  peso: 30g
caracteristicas: pronto para consumo
complemento adicional: pastel,
enroladinho, bolinha de queijo, entre
outros, ndo serdo aceitos produtos
estragados, murchos, ou que ndo se
enquadram no processo seletivo de
padréo de qualidade.

04 001.002.326 461969 Salgado diversos tipo frito

apresentacdo: assado peso: 30g
caracteristica: pronto para consumo
complementacdo: de variagdes tipos
como esfirra, empada entre outros,

550

91

CENTO 220

05 001.002.325 461971 Salgados diversos assado recheios: carne frango, presunto e CENTO 220

gueijo, ndo serdo aceitos produtos
estragados murchos ou que ndo se
enquadram no processo seletivo de
padréo de qualidade.

entrega em pacotes 500GRAMAS, Tipo:
06 001.002.119 460526 Torradas de pao francés de péo francés/de sal Base da massa: PCT
farinha de trigo refinada, tradicional

07 001.002.319 476817 Bolo alimenticio tradicional KG

08 001.002.327 307907 Bolo alimenticio, confeitado Sabor: variado tipo: com recheio KG

Composi¢do minima:
01 (um) pao francés de
aproximadamente 50g, fresco,

Embalado individualmente, com
09 001.002.369 Kit café da manha simples margarina (porcdo individual de no UND

minimo 10g);
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161

90

45
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01 (uma) bebida quente: café com leite,
com volume minimo de 200ml, servido
em copo térmico descartdvel com tampa.

Mini pao para cachorro Tipo: semi doce tipo adicional: bisnaga
10 001.002.328 460386 quente. Base: farinha de trigo . "o P ' 98 ke 515
refinado cachorro quente.

ingredientes: original base da massa
polvilho doce ou azedo e queijo KG 360
apresentacédo: assado formato: mini

11 001.002.324 460497 P&o de queijo mini

Pao de queijo tamanho médio

assado ingredientes
adicionais: original base da
12 001.002.368 460496 massa: polvilho doce ou azedo KG 150

e queijo apresentacdo: assado
formato: tradicional/ mini ou
médio

base: de farinha de trigo refinada
Pado doce de padaria com

13 001.002.323 460391 cobertura de creme tipo: doce tipo: bisnaga adicionais: KG 7
creme de confeiteiro
Pao francés
14 001.002.320 460380 base: farinha de trigo refinado KG 2575
tipo: francés/branco/de sal
15 001.002.321 337081 Salgados diversos Tipo: torta Sabor: frango CENTO 270
8. Estimativa do Valor da Contratacao
Valor (R$): 214.909,96
. VALOR
ITEM COD. SCPI PRODUTO UND QTD UNITARIO TOTAL
Kit entregue em embalagem
01 001002370 descartavel de isopor fipo Kt . 505 peug gy RE11.495,00
entregue em embalagem descartavel
de isopor tipo delivery.
02 001.002.288 Pao de queijo tamanho médio assado KG 550 R$ 40,13 R$ 22.071,50
03 001.002.322 Pa&o doce - recheio de goiabada KG 91 R$ 25,77 R$ 2.345,07
04 001.002.326 Salgado diversos tipo frito CENTO 220 R$ 79,87 R$ 17.571,40
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05

06

07

08

09

10

11

12

13

14

15

001.002.325

001.002.119

001.002.319

001.002.327

001.002.369

001.002.328

001.002.324

001.002.368

001.002.323

001.002.320

001.002.321

Salgados diversos assado

Torradas de pao francés

Bolo alimenticio tradicional

Bolo alimenticio, confeitado

Kit café da manha simples

Mini pdo para cachorro quente.
Base: farinha de trigo refinado

Pao de queijo mini

Pdo de queijo tamanho médio
assado ingredientes
adicionais: original base da massa:
polvilho doce ou azedo e queijo
apresentacdo: assado formato:
tradicional/ mini ou médio

Pao doce de padaria com cobertura
de creme

P&o francés

tipo: francés/branco/de sal

Salgados diversos

CENTO 220
PCT 45
KG 161
KG 90
UND 45
KG 515
KG 360

KG 150

KG 75

KG 2.575
CENTO 570

R$ 80,04

R$ 14,32

R$ 26,44

R$ 67,63

R$ 9,80

R$ 29,87

R$ 37,71

R$ 40,44

R$ 24,11

R$ 21,57

R$ 69,88

R$ 17.608,80

R$ 644,40

R$ 4.256,84

R$ 6.086,70

R$ 441,00

R$ 15.383,05

R$ 13.757,60

R$ 6.066,00

R$ 1.808,25

R$ 55.542,75

R$ 39.831,60

TOTAL: R$ 214.909,96 (Duzentos e quatorze mil, novecentos e nove reais e noventa e seis centavos)

9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

A presente contratacao justifica-se pelo parcelamento da solucéo, considerando que os itens objeto deste processo
serdo requisitados de forma gradual e continua, conforme a demanda especifica de cada unidade de salde vinculada
a Secretaria Municipal de Salde de Presidente Médici/RO. O fornecimento dos géneros alimenticios preparados em
panificadora, tais como pées, salgados, bolos e itens similares, serd realizado de forma parcelada ao longo da
vigéncia contratual, mediante a emissdo de Notas de Empenho individuais, de acordo com a programacao e
necessidade de cada setor requisitante.

Tal modalidade de fornecimento mostra-se necessaria, sobretudo, em razdo da natureza perecivel dos produtos, os
guais exigem consumo imediato e condi¢cdes adequadas de armazenamento, ndo sendo recomendavel o
fornecimento em grandes quantidades de uma Unica vez. O parcelamento permite que os itens sejam entregues
frescos e preparados no mesmo dia do consumo, garantindo a manutengdo da qualidade, do sabor e das condi¢des

sanitarias adequadas, além de contribuir significativamente para a reducéo de perdas e desperdicios de alimentos.
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O parcelamento também proporciona maior eficiéncia administrativa e operacional, uma vez que possibilita as
unidades de saude o planejamento do consumo conforme suas necessidades reais, considerando fatores como
namero de atendimentos, internacdes hospitalares, realizacdo de plantdes, campanhas de saude, mutirbes,
capacitacfes, eventos institucionais e demais a¢cfes desenvolvidas no dmbito da Secretaria Municipal de Saude.

Além disso, o atendimento sob demanda proporciona maior flexibilidade logistica as unidades de Atencao Primaria,
Média e Alta Complexidade, permitindo adequacao do fornecimento as variacdes de consumo ao longo do periodo
contratual, especialmente em situagdes que envolvem aumento temporario de demanda, como campanhas de
vacinagdo, mutirdes de mamografia, coletas de sangue e realizacdo de conferéncias e eventos institucionais.

Ressalta-se ainda que o parcelamento da solucdo contribui diretamente para a economicidade e eficiéncia na
aplicacdo dos recursos publicos, evitando aquisi¢des excessivas e reduzindo custos decorrentes de perdas por
vencimento ou deterioracdo dos produtos, além de possibilitar maior controle na execugdo contratual e no
acompanhamento do consumo pelas unidades requisitantes.

Dessa forma, o parcelamento da contratacdo apresenta-se como medida tecnicamente adequada e vantajosa para a
Administracdo Publica, estando em conformidade com o disposto na Lei n® 14.133/2021, que prevé a adog¢do do
parcelamento quando este se mostrar técnica e economicamente viavel e representar beneficio a gestdo publica,
garantindo maior eficiéncia, controle e seguranca no fornecimento dos géneros alimenticios as unidades de saude do
municipio.

10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

A presente contratacdo possui correlacdo direta com contratacdo anteriormente realizada por esta Administracéo,
tendo como referéncia a Ata de Registro de Precos n° 55/2025, oriunda do Processo Administrativo n® 788/SEMAS
/2025, resultante do Pregdo Eletronico n® 069/2025, cujos objetos e condicbes apresentam similaridade com a
contratacdo ora pretendida.

A referida contratacdo anterior teve por objeto o fornecimento de géneros alimenticios pereciveis preparados em
panificadora, destinados ao atendimento das unidades vinculadas a Secretaria Municipal de Saude, atendendo as
demandas administrativas, assistenciais e operacionais das unidades de salde ao longo de sua vigéncia. Dessa
forma, os dados obtidos a partir da execugéo contratual anterior serviram como importante referéncia para a definigcdo
dos quantitativos estimados, especificacfes técnicas e condi¢cdes operacionais previstas nesta nova contratacao.

Destaca-se que a utilizacdo da Ata de Registro de Precos n° 55/2025 como base comparativa contribuiu para a
andlise do comportamento do consumo dos itens, permitindo identificar padrbes de utilizacdo, sazonalidade da
demanda e eventuais ajustes necessarios nos quantitativos, visando garantir maior eficiéncia no planejamento das
aquisicdes e evitar situacbes de desabastecimento das unidades de saude.

Adicionalmente, a experiéncia obtida durante a execucao do contrato anterior possibilitou o aperfeicoamento das
especificagdes técnicas e das condi¢cdes de fornecimento, contribuindo para o aprimoramento dos requisitos exigidos
nesta contratacdo, com foco na qualidade dos produtos, seguranga alimentar e regularidade no fornecimento.

Ressalta-se que ndo foram identificadas contratacdes interdependentes diretas que condicionem a execuc¢do do
presente objeto, sendo esta contratacdo considerada autbnoma e essencial ao funcionamento regular das unidades
de saude. No entanto, trata-se de contratac@o correlata & de vigéncia anterior, cuja continuidade se faz necessaria
para assegurar o fornecimento ininterrupto dos géneros alimenticios preparados, evitando prejuizos as atividades
assistenciais, administrativas e as a¢fes de salde coletiva desenvolvidas pela Secretaria Municipal de Saude de
Presidente Médici/RO.

11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

Declaramos que a presente despesa esta devidamente prevista no Plano de Contratacbes Anual (PCA), em
conformidade com o inciso VII do artigo 12 da Lei Federal n°® 14.133/2021, estando alinhada ao planejamento
estratégico desta Secretaria e as necessidades institucionais para o exercicio correspondente.
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12. Beneficios a serem alcancados com a contratacao

A aquisicdo de alimentos preparados em panificadora é considerada indispensavel para a manutencao das atividades
assistenciais, administrativas e operacionais da Secretaria Municipal de Salde de Presidente Médici/RO, conforme
levantamento realizado junto aos diversos setores vinculados a esta pasta.

O quantitativo estimado nesta licitacdo foi definido com base no consumo registrado nos ultimos trés anos,
possibilitando uma projecdo mais precisa e segura da demanda atual e futura. A contratacdo visa atender,
principalmente, o Hospital e Maternidade Eufrasia Maria da Conceicao, que fornece alimentacao diaria aos pacientes
internados e aos profissionais que atuam em regime de plantdo; o Centro de Atencdo Psicossocial (CAPS), que
oferece café da manha aos seus usuarios em acompanhamento terapéutico; bem como as unidades da Atencéao
Bésica, especialmente durante a realizacdo de eventos institucionais, como seminarios, palestras, féruns,
treinamentos, campanhas educativas e demais a¢des promovidas pela Secretaria Municipal de Saude.

Adicionalmente, a aquisicdo contempla a oferta de salgados do tipo "festa" e outros itens similares destinados ao
atendimento das Conferéncias Municipais de Saude, reunides técnicas e demais eventos oficiais programados para o
exercicio de 2026/2027, promovidos por esta Secretaria. Ressalta-se ainda que esses itens contribuem
significativamente para o desenvolvimento de a¢cfes de salde coletiva, como mutirdes de mamografia, campanhas
preventivas e coletas de sangue, nas quais muitos usuarios permanecem em jejum ou aguardam por longos periodos
de atendimento, tornando essencial a disponibilizacdo de lanches adequados para garantir o conforto, o acolhimento
e 0 bem-estar dos participantes.

Com a efetivacao da contratacdo, espera-se alcancar diversos beneficios institucionais e operacionais, entre 0s quais
se destacam a garantia da continuidade das acfGes de assisténcia em saude, assegurando a oferta regular de
alimentacdo adequada aos pacientes, usudarios e profissionais de salde; o fortalecimento das atividades
administrativas e assistenciais por meio do suporte alimentar necessério ao funcionamento das unidades; e a
melhoria das condi¢des de acolhimento e atendimento aos usuarios do sistema de salide municipal.

Outro beneficio relevante refere-se ao suporte logistico e estrutural para a realizacdo de eventos institucionais e
acOes educativas, contribuindo para o fortalecimento das atividades formativas, preventivas e participativas
desenvolvidas no ambito da saude publica municipal. A contratagdo também possibilita a padronizacao e a melhoria
da qualidade dos produtos fornecidos, garantindo que os alimentos atendam as exigéncias sanitarias e sejam
entregues dentro dos prazos estabelecidos, respeitando a natureza perecivel dos itens.

Destaca-se ainda que a contratacdo permitira maior eficiéncia na gestdo dos recursos publicos, por meio do
planejamento prévio das aquisicbes e da adogcdo de modelo centralizado de fornecimento, fundamentado em
estimativas baseadas no histérico real de consumo. Tal medida contribui para a reducdo de desperdicios, maior
controle dos estoques e melhor previsibilidade das demandas.

Por fim, ressalta-se que a contratacdo contribuira para a valorizagdo dos profissionais que atuam em regime de
plantdo, assegurando suporte alimentar adequado durante a execucdo de suas atividades, bem como para o
fortalecimento do vinculo entre os servicos de saude e os usuarios atendidos, especialmente aqueles acompanhados
pelo CAPS e demais programas de saude, promovendo acolhimento, conforto e melhores condicbes para o
desenvolvimento das a¢Bes assistenciais e de salde coletiva no municipio.

13. Providencias a serem Adotadas

N&o h& necessidade de adocdo de providéncias adicionais quanto ao recebimento, armazenamento ou conservacao,
uma vez que os itens solicitados serdo entregues prontos para consumo imediato, considerando sua natureza
perecivel.
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14. Possiveis Impactos Ambientais

A contratacdo para fornecimento de géneros alimenticios pereciveis preparados em panificadora podera gerar alguns
impactos ambientais, principalmente relacionados ao uso de materiais descartaveis, geracdo de residuos sélidos e
consumo de recursos naturais durante as etapas de preparo, acondicionamento, transporte e distribuicdo dos
alimentos.

Entre os possiveis impactos ambientais identificados, destaca-se a geracao de residuos provenientes de embalagens
utilizadas para acondicionamento dos produtos, tais como sacos plasticos, caixas de papeldo, embalagens
descartaveis e outros materiais que, se ndo destinados corretamente, podem contribuir para a poluicdo do solo e do
meio ambiente. Também se considera o impacto decorrente do desperdicio de alimentos, caso ndo haja planejamento
adequado das quantidades fornecidas ou controle eficiente do consumo pelas unidades requisitantes.

Outro impacto ambiental potencial esta relacionado ao transporte dos produtos até as unidades de salde, que pode
resultar na emissédo de gases poluentes oriundos da queima de combustiveis fésseis, contribuindo para a poluicao
atmosférica. Além disso, o processo produtivo em panificadoras pode envolver o consumo de energia elétrica, agua e
insumos diversos, cuja utilizacdo inadequada pode ocasionar desperdicios e impactos ambientais indiretos.

Com o objetivo de minimizar os impactos ambientais identificados, recomenda-se que a empresa contratada adote
praticas sustentaveis durante a execucdo contratual, tais como a utilizacdo preferencial de embalagens reciclaveis,
reutilizaveis ou biodegradaveis, a reducdo do uso de materiais descartaveis sempre que possivel e a adocéo de
medidas que contribuam para o uso racional de recursos naturais, como agua e energia elétrica.

Recomenda-se ainda que seja realizado o planejamento adequado das quantidades solicitadas pelas unidades
requisitantes, de modo a evitar desperdicios de alimentos e reduzir a geracdo de residuos organicos. Quando
aplicavel, a contratada devera realizar o descarte adequado dos residuos gerados durante o preparo e transporte dos
alimentos, em conformidade com as normas ambientais vigentes.

Dessa forma, embora os impactos ambientais decorrentes desta contratagdo sejam considerados de baixo potencial,
a adocgédo de praticas sustentaveis e 0 cumprimento das normas ambientais e sanitarias contribuirdo para a reducéo
dos impactos negativos ao meio ambiente, promovendo maior responsabilidade ambiental durante a execucao do
objeto contratual.

15. Declaracao de Viabilidade
Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratacdo.

15.1. Justificativa da Viabilidade

Diante das analises realizadas ao longo deste Estudo Técnico Preliminar, conclui-se que a contratacdo para o
fornecimento de géneros alimenticios pereciveis preparados em panificadora mostra-se tecnhicamente e
economicamente viavel, além de necessaria para assegurar a continuidade das atividades assistenciais,
administrativas e operacionais desenvolvidas pela Secretaria Municipal de Salde de Presidente Médici/RO.

A viabilidade técnica do objeto esta fundamentada na existéncia de fornecedores no mercado local e regional aptos a
atender as exigéncias estabelecidas, dispondo de estrutura adequada, regularidade sanitaria e capacidade
operacional para o preparo e fornecimento dos produtos conforme as normas vigentes. Verificou-se, ainda, que os
itens pretendidos possuem ampla oferta no mercado, o que favorece a competitividade do certame e contribui para a
obtenc&o de propostas vantajosas para a Administragédo Publica.

Sob o aspecto operacional, a solucdo proposta, por meio do Sistema de Registro de Pregcos com fornecimento
parcelado, demonstra-se adequada a natureza perecivel dos produtos e a necessidade continua das unidades de
saude, garantindo maior flexibilidade no atendimento das demandas, evitando desperdicios e assegurando a
disponibilidade dos itens sempre que necessario.

Do ponto de vista econdmico, a contratacao apresenta viabilidade em razéo da previsdo orcamentaria compativel com
as necessidades institucionais, bem como pela ado¢cdo de metodologia de célculo baseada no histérico real de
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consumo e na projecdo das demandas futuras, proporcionando maior precisdo na estimativa dos quantitativos e
melhor planejamento dos recursos publicos.

Além disso, foram avaliados os impactos ambientais decorrentes da contratacdo, os quais foram considerados de
baixo potencial, desde que adotadas praticas sustentaveis e observadas as normas ambientais e sanitarias vigentes,
tornando o objeto ambientalmente viavel.

Dessa forma, conclui-se que o objeto deste Estudo Técnico Preliminar é plenamente viavel sob os aspectos técnico,
operacional, econbmico e ambiental, sendo recomendada a continuidade do processo administrativo com a
elaboracdo do Termo de Referéncia e posterior realizagdo do procedimento licitatério, a fim de garantir o fornecimento
continuo dos géneros alimenticios necessarios ao atendimento das demandas da Secretaria Municipal de Saude e
suas unidades vinculadas.

16. Responsaveis

Todas as assinaturas eletronicas seguem o hordrio oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543, de 13 de novembro de
2020.

SIRLEI DE OLIVEIRA GRANGEIRO CALEGARI

Secretaria Municipal de Saide
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MRO-PREFEITURA MUNICIP. DE PRESIDENTE MEDICI

Estudo Técnico Preliminar 157/2026

1. Informacoes Basicas

Numero do processo:

2. Descricao da necessidade

A Secretaria Municipal de Obras possui rotinas de trabalho caracterizadas pela execugdo de atividades externas,
muitas vezes iniciadas em horarios matutinos, o que exige a adocao de medidas de apoio que assegurem condic¢oes
adequadas para o desempenho das equipes. Nesse contexto, identifica-se a necessidade de disponibilizacdo de
alimentacdo basica aos servidores em servico, especialmente no inicio da jornada, como forma de garantir
condi¢des minimas de conforto, produtividade e continuidade das atividades operacionais. A auséncia desse
suporte pode impactar diretamente o rendimento das equipes e a eficiéncia na execugdo dos servicos publicos.

Diante desse cenario, faz-se necessaria a contratacdo de empresa especializada para o fornecimento de produtos de
panificacdo e géneros alimenticios correlatos, de forma continua e sob demanda, permitindo o atendimento tanto
das necessidades rotineiras quanto das demandas eventuais, conforme o planejamento e a dinamica da secretaria.

A solucdo devera contemplar fornecimento parcelado, com entregas programadas ou solicitadas conforme a
necessidade, garantindo flexibilidade operacional, controle de consumo e racionalizacdo dos recursos publicos. Os
produtos deverdo atender a padroes adequados de qualidade, higiene e conservacdo, em conformidade com as
normas sanitarias aplicaveis.

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel

Secretaria Municipal de Obras e Servigos Publicos Gabino Pereira de Souza

4. Descricao dos Requisitos da Contratacao

A futura contratada deverd comprovar capacidade técnica e operacional compativel com o objeto, assegurando a
realizacdo de entregas de forma parcelada, conforme as solicitacoes da Secretaria, garantindo que os produtos
sejam disponibilizados frescos e préprios para consumo, preservando suas caracteristicas sensoriais essenciais, tais
como sabor, textura, aparéncia e temperatura adequada.

Os produtos deverdo ser preparados com produtos de comprovada qualidade, observando rigorosamente as boas
praticas de fabricacdo, bem como a legislacdo sanitdria vigente. O transporte devera ocorrer em condigdes
apropriadas de higiene e acondicionamento, utilizando recipientes com tampa adequados ao transporte de
alimentos, de modo a assegurar a integridade e a salubridade dos itens até o local de entrega.

Os colaboradores responsaveis pela entrega deverdo apresentar-se em conformidade com as normas de higiene,
cabendo a contratada manter vigente o Alvara Sanitario e demais autorizagoes exigidas pelos 6rgaos fiscalizadores
competentes.

1de5

5538 ID: 741670 e CRC: 1C62EFFE



O recebimento dos produtos sera efetuado mediante verificacdo da conformidade com as especificacdes
estabelecidas, abrangendo aspectos quantitativos e qualitativos, facultando-se a Secretaria a recusa de itens que
ndo atendam aos padrdes exigidos, hipotese em que a contratada devera promover a imediata substituicdo, sem
qualquer 6nus adicional.

As entregas deverdo ser realizadas nos prazos e horarios previamente estipulados pela Secretaria, sendo a
pontualidade condicdo indispensavel a adequada execucdo das atividades da Secretaria. A contratada devera,
ainda, manter canal de comunicacdo eficaz com a Secretaria, a fim de viabilizar ajustes operacionais e o
atendimento de demandas excepcionais ou emergenciais.

As embalagens utilizadas deverdao ser apropriadas ao acondicionamento de alimentos, garantindo a protecao e
conservacao dos produtos durante o transporte. O faturamento devera corresponder estritamente aos itens
efetivamente entregues, mediante a devida apresentacao de documento fiscal.

Ademais, a contratada devera assegurar a manutencao de padrdo uniforme de qualidade ao longo de toda a
execucdo contratual, bem como demonstrar capacidade de atendimento a eventuais acréscimos de demanda,
especialmente por ocasido de eventos institucionais.

Dessa forma, os requisitos ora estabelecidos visam garantir a qualidade dos produtos fornecidos, a seguranca
alimentar e a eficiéncia na satisfacao das necessidades da Secretaria Municipal de Obras.

5. Levantamento de Mercado
Das solugoes identificadas
No ambito da presente contratacdo, foram identificadas as seguintes solugdes disponiveis no mercado:

Solucao 01: Producao de alimentos com mao de obra terceirizada

Consiste na aquisicdo, pela Administracao Publica, dos insumos necessarios, aliada a contratacao de mao de obra
terceirizada para o preparo dos alimentos. A alternativa de aquisicdo de matéria-prima combinada com a
contratacao de mao de obra terceirizada mostra-se inviavel, tendo em vista a necessidade de manter um outro
processo licitatorio correlato para a efetiva execugao.

Solucao 02: Producao de alimentos com mao de obra propria

Consiste na aquisi¢cdo dos insumos pela Administracdo, sendo o preparo dos alimentos realizado por servidores
puiblicos integrantes do quadro funcional. A producdo interna dos alimentos demandaria a criagdo de estrutura
prépria, equivalente a uma unidade de panificacdo, incluindo a contratacao de pessoal qualificado, aquisicdo de
equipamentos, utensilios e adequacdo de espaco fisico. Tal cendrio implica elevado custo operacional e
complexidade administrativa, revelando-se, portanto, inviavel.

Solucao 03: Aquisicdo mediante contratacao de fornecedores, com fornecimento parcelado por meio de
Sistema de Registro de Precos

Consiste na contratacdo de fornecedores para fornecimento continuo de produtos prontos, com entregas parceladas
e programadas conforme a demanda das Secretarias, mediante registro formal de precos, possibilitando requisi¢oes
conforme a necessidade administrativa. Considerando a natureza comum dos itens a serem adquiridos verifica-se
que as alternativas disponiveis no mercado sdao limitadas, sendo a contratacdo de fornecedores especializados a
pratica mais adequada e usual.
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6. Descricao da solucao como um todo

A Secretaria de Obras ja adota, nos ultimos anos, o0 modelo de contratacdo de pessoa juridica para fornecimento de
géneros alimenticios prontos, com entregas conforme a demanda das Secretarias. Tal modelo tem se mostrado
eficiente e satisfatorio, atendendo aos requisitos de qualidade e regularidade no fornecimento, razdo pela qual se
apresenta como a solucao mais adequada para a presente contratacao.

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

ITEM CODIGO CATMAT DESCRICAO DETALHAMENTO UND QTD
SCPI
09 001.002.369 Kit café da manh& Composi¢cdo minima: UND 10.000
simples 01 (um) péao francés
de aproximadamente
50gq, fresco,
Embalado

individualmente, com
margarina (porcao
individual de no
minimo 109);

01 (uma) bebida
guente: café com
leite, com volume
minimo de 200ml,
servido em copo
térmico descartavel
com tampa.

8. Estimativa do Valor da Contratacao
Valor (R$): 70.000,00

Valor estimado de R$ 70.000,00 (setenta mil reais).

Ressalta-se que este montante é meramente estimativo, estando sujeito a confirmacdo apds cotacao a ser realizada
pelo setor de pesquisa de precos, a fim de apurar os valores atualmente praticados no mercado.

9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

A execucao do objeto demanda fornecimento continuo, com entregas fracionadas e recorrentes, a serem realizadas
conforme as necessidades da Secretaria Municipal de Obras.
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Nesse contexto, o eventual parcelamento da contratacdo entre multiplos fornecedores mostra-se inadequado, na
medida em que pode comprometer a logistica de recebimento, dificultar a coordenacdo de horérios de entrega e
ampliar a complexidade operacional, além de implicar sobrecarga nas atividades de fiscalizacdo, conferéncia e
controle dos produtos.

Sob o aspecto econdomico, a centralizacdo do fornecimento em um tnico contratado revela-se mais vantajosa para
a Administragdo, por possibilitar melhor aproveitamento da logistica de transporte e a consequente diluicdo dos
custos operacionais, especialmente em entregas de pequeno volume. Tal medida contribui para evitar a elevacao
do custo unitario dos produtos, assegurando maior eficiéncia e economicidade na contratacao.

10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

Para a presente aquisi¢ao/contratacao nao é necessaria uma contratacao correlata ou interdependente.

11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

Declaramos que a presente despesa esta devidamente prevista no Plano de Contratacdes Anual (PCA), em
conformidade com o inciso VII do artigo 12 da Lei Federal n° 14.133/2021, estando alinhada ao planejamento
estratégico desta Secretaria e as necessidades institucionais para o exercicio correspondente.

12. Beneficios a serem alcancados com a contratacao

A contratacao pretendida proporcionara diversos beneficios a Secretaria Municipal de Obras, contribuindo para o
aprimoramento das atividades operacionais, administrativas e do suporte as frentes de trabalho desenvolvidas pelo
orgdo.

Inicialmente, destaca-se a garantia de condi¢des adequadas de apoio as equipes de campo e administrativas, uma
vez que a contratacdo de fornecedor assegura o fornecimento de produtos em conformidade com as normas
sanitarias vigentes, reduzindo riscos a saide dos servidores e colaboradores, bem como garantindo a qualidade dos
itens disponibilizados.

A solucdo adotada proporcionard, ainda, maior eficiéncia logistica, tendo em vista o fornecimento parcelado e sob
demanda, compativel com a dinamica das atividades da Secretaria, especialmente no atendimento a obras e
servicos realizados em diferentes localidades. Tal modelo elimina a necessidade de estocagem excessiva, reduz
perdas e otimiza a utilizagdo dos espacos fisicos disponiveis.

Outro beneficio relevante refere-se a melhoria das condi¢des de trabalho, na medida em que o fornecimento
regular de itens de apoio contribui para o bem-estar dos servidores e equipes envolvidas nas atividades
operacionais, sobretudo em jornadas prolongadas, frentes de servigo externas, reunioes técnicas e demais acoes
institucionais.

Sob o aspecto econdmico, evidencia-se a vantajosidade da adoc¢do do Sistema de Registro de Precos, o qual
possibilita a contratacdo conforme a demanda efetiva, promovendo maior controle or¢amentdario, evitando
aquisicoes desnecessarias e assegurando o uso racional dos recursos publicos.
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13. Providencias a serem Adotadas

Nao hé necessidade de adogdo de providéncias adicionais quanto ao recebimento, armazenamento ou conservacao,
uma vez que os itens solicitados serdo entregues prontos para consumo imediato, considerando sua natureza
perecivel.

14. Possiveis Impactos Ambientais

Dessa forma, embora existam impactos associados a execucdo do objeto, estes sdao considerados de baixa
relevancia e passiveis de mitigacdo mediante a adocdo de praticas adequadas por parte da contratada,
especialmente quanto ao acondicionamento, transporte e destinacdo correta dos residuos, em conformidade com a
legislacdao ambiental vigente.

15. Declaracdo de Viabilidade

Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratacao.

15.1. Justificativa da Viabilidade

Com base nas especificacoes e requisitos da solucao escolhida que melhor atende aos interesses e as necessidades
da Administracdao, bem como considerando os elementos obtidos no estudo preliminar realizados, avalia-se viavel
a contratagao pretendida.

16. Responsaveis

Todas as assinaturas eletrénicas seguem o horério oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543, de 13 de novembro de
2020.

GABINO PEREIRA DE SOUZA

Secretario de Obras
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MRO-PREFEITURA MUNICIP. DE PRESIDENTE MEDICI

Estudo Técnico Preliminar 159/2026

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 706/2026

2. Descricao da necessidade

A presente contratacdo decorre da necessidade continua de fornecimento de pédes e salgados destinados a alimentacéo de alunos,
profissionais da educacéo e participantes de eventos pedagodgicos, culturais e de formagdo promovidos pela Secretaria Municipal de
Educacdo, Cultura e Esporte.

A auséncia de fornecimento compromete o funcionamento das atividades escolares, especialmente aquelas em periodo integral, reunides
pedagdgicas e eventos institucionais, impactando diretamente o bem-estar dos alunos e servidores.

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel
Secretaria Municipal de Educacdo, Cultura e Esporte de Presidente Médici Emanuel Leite de Caldas
Nutricionista — CRN 7 - 18949 Jéssica Betania Nascimento Daré

Gerencia do Nucleo Psicopedagogico Eva dos Santos Eleutério

4. Descricdo dos Requisitos da Contratacao

Os requisitos minimos incluem:

Atendimento as normas da vigilancia sanitaria (ANVISA e legislagdo municipal);
Produtos frescos, produzidos no dia da entrega;

Padrdes adequados de qualidade, higiene e conservacao;

Embalagens apropriadas e seguras;

Entrega parcelada, conforme cronograma da Secretaria;

Regularidade fiscal, trabalhista e sanitaria do fornecedor;

Capacidade logistica para atendimento as unidades urbanas e rurais.

5. Levantamento de Mercado
Foram identificadas as seguintes alternativas de solucao:
a) Aquisicao direta de fornecedores locais (padarias):

® Vantagem: entrega rapida e produtos frescos;
® Desvantagem: limitacdo de escala.

b) Contratacao via empresa especializada em fornecimento alimenticio:

® Vantagem: maior capacidade logistica;
® Desvantagem: possivel aumento de custo.
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c) Producéo proépria (inviavel):
® Exigiria estrutura, pessoal e licencas sanitarias especificas.

Conclusdo: A contratacéo de fornecedor(es) externos € a solugdo mais viavel técnica e economicamente.

6. Descricdo da solu¢dao como um todo

A solugéo consiste na contratacao, preferencialmente por Sistema de Registro de Pregos (SRP), de empresa(s) para fornecimento
parcelado de pées e salgados, conforme demanda, inclui:

Producéo;

Transporte;

Entrega nos locais indicados;

Garantia de qualidade e regularidade no fornecimento.

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

02P202020LANILHA COM QUANTIDADE PRETENDIDO PARA ANO 2026-2027

Contendo: KIT
3 mini-salgado frito,

2 mini-salgado assado,

Kit entregue em embalagem . )
, . . . |1 fatia de bolo simples,
descartavel de isopor tipo kit
entregue em embalagem descartavel

de isopor tipo delivery.

1 mini-p&o de queijo e

1 mini sanduiche natural (com pao

01 001.002.370 461969 500

de cebola, cobertura de gergelim,
recheio de paté de frango ou
presunto e queijo, alface e
requeijao).

Cada kit Acompanhado de 200ml de
2 sabores de refrigerantes.

Entregue no local indicado pelal
Secretaria solicitante.

sabor: cuca KG

tipo: com recheio

03 001.002.322 467412 |Pao doce - recheio de goiabada 20

peso: 500g

caracteristicas adicionais:
embalagem individual
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Apresentacdo: frito peso: 30g| CENTO
caracteristicas: pronto para
consumo complemento adicional:
pastel, enroladinho, bolinha de
04 001.002.326 461969 gueijo, entre outros, ndo serao 60
aceitos produtos estragados,
murchos, ou que ndo se enquadram
no processo seletivo de padrdo de
Salgado diversos tipo frito qualidade.
apresentagdo: assado peso: 30g| CENTO
caracteristica: pronto para consumo
complementacgéo: de variagfes tipos
como esfirra, empada entre outros,
recheios: carne frango, presunto e
05 001.002.325 461971 queijo, ndo serdo aceitos produtos 80
estragados murchos ou que néo se
enquadram no processo seletivo de
padrdo de qualidade.
Salgados diversos assado
entrega em pacotes 500GRAMAS,| PCT
Tipo: de péo francés/de sal Base da
06 001.002.119 460526 ) ) . 20
massa: farinha de trigo refinada,
Torradas de pdo francés tradicional
07 001.002.319 476817 |[Bolo alimenticio tradicional KG 60
Mini pdo para cachorro quente. Base:|Tipo: semi doce tipo adicional: KG
10 001.002.328 460386 ) . . ) 3000
farinha de trigo refinado bisnaga, cachorro quente.
P&o de queijo mini ingredientes: original base da massa| KG
11 001.002.324 460497 polvilho doce ou azedo e queijo 40
apresentacéo: assado formato: mini
Pdo de queijo tamanho médio KG
assado ingredientes
adicionais: original base da massa:
12 001.002.368 460496 ) N 40
polvilho doce ou azedo e queijo
apresentacdo: assado formato:
tradicional/ mini ou médio
P&o doce de padaria com coberturalbase: de farinha de trigo refinada KG
13 001.002.323 460391 de creme tipo: doce tipo: bisnaga adicionais: 20
creme de confeiteiro
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P&o francés base: farinha de trigo refinado KG
14 001.002.320 460380 3000

tipo: francés/branco/de sal

15 001.002.321 337081 |Salgados diversos Tipo: torta Sabor: frango CENTO 80

8. Estimativa do Valor da Contratacao
Valor (R$): 194.302,00
VALOR ESTIMATIVO: R$ 194.302,00 (CENTO E NOVENTA E QUATRO MIL, TREZENTOS E DOIS REAIS),

Valor calculado conforme precos praticados no pregao 69/2025 - Processo adm 0788/2025.

9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

O objeto sera parcelado, considerando:

Natureza perecivel dos produtos;
Necessidade de entregas frequentes;
Evitar desperdicios;

[ ]
[ ]
[ ]
® Ampliar a competitividade.

10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

N&o ha contratacdes interdependentes diretas. Contudo, a presente contratacdo pode se relacionar com:

* Aquisicdo de géneros alimenticios;
* Servicos de apoio a eventos pedagdgicos.

11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

A demanda esta prevista no Plano de Contratagdes Anual (PCA) do exercicio vigente, classificada como contratagcdo de natureza
continuada e essencial ao funcionamento das unidades administrativas e escolares.

12. Beneficios a serem alcancados com a contratacao

Garantia de alimentagdo adequada;

Apoio as atividades educacionais;

Aptidao no aprendizado;

Regularidade no fornecimento;

Eficiéncia na gestao dos recursos publicos.

13. Providencias a serem Adotadas

* Elaboracdo do Termo de Referéncia;
* Pesquisa de precos;

¢ Definicdo de cronograma de entrega;
* Capacitacao de fiscais de contrato;

¢ Designagéao formal de gestor e fiscais.
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14. Possiveis Impactos Ambientais
Impactos:

* Geracdo de residuos sélidos (embalagens);
* Desperdicio de alimentos.

Medidas:

* Preferéncia por embalagens reciclaveis;
* Planejamento de consumo;
* QOrientacdo para descarte adequado.

15. Declaracao de Viabilidade
Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratacdo.

15.1. Justificativa da Viabilidade

A contratacao é viavel, necessaria e adequada, atendendo ao interesse publico, aos principios da eficiéncia e

economicidade, e as diretrizes da Lei n°® 14.133/2021.

16. Responsaveis

Todas as assinaturas eletrénicas seguem o hordrio oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543, de 13 de novembro de

2020.

EMANUEL LEITE DE CALDAS

Secretario Municipal de Educacdo, Cultura e Esporte de Presidente Médici-RO

JESSICA BETANIA NASCIMENTO DARE
Nutricionista — CRN 7 - 18949

EVA DOS SANTOS ELEUTERIO

Gerencia do Ntcleo Psicopedagdgico
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MRO-PREFEITURA MUNICIP. DE PRESIDENTE MEDICI

Estudo Técnico Preliminar 161/2026

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 1-706/2026

2. Descricao da necessidade

Registro de preco para Eventual e Futura aquisicdo de material de consumo (bolo, pao francés,
torrada, entre outros), para a Secretaria de meio Ambiente, Agricultura e Turismo - SEMAT de
presidente Médici.

A Secretaria de Meio Ambiente, Agricultura e Turismo vem, por meio deste, manifestar interesse na
contratacdo de empresa para a aquisicdo de itens alimenticios (PADARIA), os quais serdo empregados
na cozinha da casa de apoio ao produtor rural a fim de proporcionar uma alimentacdo saudavel aos
seus operadores, de acordo com as Leis da Nutricdo: quantidade, qualidade, harmonia e adequacéo.

A contratacdo dos servicos objeto do presente ETP se justifica face o interesse publico presente na
demanda que se apresenta, visando garantir o ressuprimento dos estoques dos materiais demandados
para fins de atendimento as necessidades administrativas, com o fim de suprir as demandas correntes,
possibilitando o adequado funcionamento das atividades

A confeccao dos Pregbes de Registro de Preco, trabalha-se com o periodo de 01 (um) ano, com uma
margem de seguranca para imprevistos (comitivas visitantes, reunides, cursos e treinamentos, visitas
técnicas, dentre outros fatores imprevisiveis que podem aumentar significativamente a previsao inicial),
além das expectativas de aumento do numero de colaboradores.

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel
Secretaria Municipal de Meio Ambiente Agricultura e Turismo - SEMAT ~ ANDRE LUIS BARNEZE

4. Descricao dos Requisitos da Contratacao

Registro de pregco para Eventual e Futura aquisicdo de material de consumo (bolo, pao francés,
torrada, entre outros), faz-se necesséaria em razéo do vencimento do Processo Administrativo n° 1-788
/ISEMADRH/2025 que tem vigéncia até 30 de julho de 2026.

5. Levantamento de Mercado

Pesquisa de Precgos teve base o Processo Administrativo n°® 1-788/SEMADRH/2025 que tem vigéncia
até 30 de julho de 2026.

1de5

# ID: 742214 e CRC: 49AFCB4F



Os bens objeto da aquisicdo estdo dentro da padronizacdo seguida pelo 6rgdo, conforme
especificacOes técnicas e requisitos de desempenho constantes do Catalogo Unificado de servicos -
CATSER do SIASG.

Visando verificar as solu¢cdes de mercado foi realizado levantamento de contratacdes realizadas por
orgaos e entidades publicas, bem como realizada pesquisa de mercado com empresas especializadas
na area e consultados certames licitatérios promovidos recentemente por 6rgdos da administracdo
publica. Observou-se que os critérios adotados pela area demandante estdo alinhados com as
metodologias adotadas para a presente contratacdo, conforme demonstrou-se nos Estudos Técnicas
Preliminares.

Identificou-se ampla quantidade de fornecedores capazes de fornecer os servigos objeto da presente
contratacao.

O Pregao eletrénico tipo Registro de Preco foi a modalidade selecionada como a mais viavel, tendo em
vista atender necessidades continuas recorrentes, mas néo diarias, durante o prazo de vigéncia da ata,
sem implicar em obrigatoriedade de contratacéo.

6. Descricao da solucao como um todo

Com base nas opc¢des de mercado a forma mais viavel para a Secretaria Municipal de Meio Ambiente
Agricultura e Turismo a contratacao dos servi¢os objeto deste documento € contratagéo de servigos de
dedetizagao.

A empresa devera apresentar Catalogo dos produtos cotados, em lingua portuguesa, demonstrando
gue os produtos ofertados cumprem os requisitos técnicos requisitados, com codigos correspondentes
aos modelos ofertados, de acordo com as especificagdes requeridas.

Os servigcos a serem contratados séo classificados como comuns, pois os padrdes de qualidade podem
ser facilmente atendidos por empresas do ramo desta contratacdo, sem causar prejuizos a
competividade objetivando conseguir a proposta mais vantajosa para a Administracao.

Destaca-se que como qualificacdo técnica sera requerido dos potenciais fornecedores atestado de
capacidade técnica que demonstre compatibilidade com o objeto desta contratacdo. A qualificacédo
econdmico financeira sera aquele disposto no edital de licitacdo.

Correrdo as expensas da contratada a substituicdo de materiais, pecas e equipamentos em desacordo
com as especificacbes e/ou considerados improprios pela fiscalizacdo da Secretaria Municipal de Meio
Ambiente Agricultura e Turismo;

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

ITEM SCPI CATMAT [PRODUTO UND QTD

P&o de queijo tamanho médio assado Ingredientes adicionais: original
02 001.002.288 460496 |Basa da massa: polvilho doce ou azedo e queijo  Apresentacdo: assado| KG 90
Formato:tradicional/médio
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Salgado diversos tipo frito Apresentagéo: frito peso: 30g caracteristicas:
04 001.002.326 461969 |pronto para consumo complemento adicional: pastel, enroladinho,| CENTO 10
bolinha de queijo, entre outros, ndo serdo aceitos produtos estragados,
murchos, ou que ndo se enquadram no processo seletivo de padréo de)
qualidade.

Salgados diversos assado apresentacdo: assado peso: 30g caracteristica:
pronto para consumo complementacdo: de variagdes tipos como esfirra,
05 001.002.325 461971 |empada entre outros, recheios. carne frango, presunto e queijo, ndo serdo| CENTO 10
aceitos produtos estragados murchos ou que ndo se enquadram no
processo seletivo de padréo de qualidade.

Kit café da manha simples Composi¢do minima: 01 (um) p&o francés de
aproximadamente 50g, fresco, Embalado individualmente, com
09 001.002.369 margarina (por¢do individual de no minimo 10g); 01 (uma) bebidal UND 1200
quente: café com leite, com volume minimo de 200ml, servido em copo
térmico descartavel com tampa.

Mini p&o para cachorro quente. Base: farinha de trigo refinado Tipo:
10 001.002.328 460386 ) . . ) KG 70
semi doce tipo adicional: bisnaga, cachorro quente.

14 001.002.320 460380 |Pao francéstipo: francés/branco/de sal base: farinha de trigo refinado KG 200

8. Estimativa do Valor da Contratacao
Valor (R$): 12.368,30

Pesquisa de Precos teve base o Processo Administrativo n° 1-788/SEMADRH/2025 que tem vigéncia
até 30 de julho de 2026.

9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

A regra a ser observada pela Administracdo nas licitacdes é a do parcelamento do objeto, conforme
disposto no art. 40 da Lei n°® 14.133, de 2021, mas € imprescindivel que a divisdo do objeto seja
técnica e economicamente viavel e ndo represente perda de economia de escala (Sumula 247 do
TCU). Por ser o parcelamento a regra, deve haver justificativa quando este nao for adotado.

No mesmo sentido, e especificamente para compras, aplicavel subsidiariamente ao pregédo, prevé a
cotacdo de quantidade inferior a demandada na licitacdo, com vistas a ampliacdo da competitividade,
podendo o edital fixar quantitativo minimo para preservar a economia de escala.

Nestes termos, os itens deverao ser agrupados, tendo em vista a padronizacdo do servico utilizados e
para permitir a praticidade no gerenciamento de solicitacdo e execucéo dos servigos. O agrupamento
se deve também a natureza do servico, tendo cada grupo a sua devida especificidade e aplicabilidade
aos setores desta Secretaria.
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10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

N&o ha contratacdes que guardam relagdo com o objeto da compra

11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

A contratacao alinha-se com o Plano Anual de Contratagdes (PAC) - Plano Anual Contrata¢cfes. Esta
assertiva ampara-se na medida em que é constante a necessidade de fornecimento dos itens
alimenticios de padaria. A despesa tem adequacédo orcamentaria e financeira com a Lei Orcamentaria
Anual e compatibilidade com a Lei de Diretrizes Orcamentarias.

12. Beneficios a serem alcancados com a contratacao

Este processo visa a aquisicdo do género alimenticio (PADARIA), com o intuito de realizar aquisicdes
parceladas do material, ao longo da validade da respectiva ata, o qual sera empregado na cozinha da
casa de apoio ao produtor rural - SEMAT, procurando atender a atividade final da SEMAT e no apoio
aos diversos eventos que formam o compromisso social desta secretaria.

13. Providencias a serem Adotadas

A partir desta etapa, 0 processo sera encaminhado para aprovacdo do ordenador de despesa do
Termo de Referéncias e providéncias pertinentes ao encaminhamento para a fase externa do processo
licitatorio

A Administracdo deveré designar fiscais considerando a formagédo académica ou técnica do servidor
/funcionario, a segregacdo entre as funcdes de gestdo e de fiscalizacdo do contrato, bem como o
comprometimento concomitante com outros servigos ou contratos, de forma a evitar que o fiscal
responsavel fique sobrecarregado devido a muitos contratos sob sua responsabilidade (Acérddo n°
1.094/2013 - Plenério, do TCU), em momento prévio ou, no maximo, contemporaneo ao inicio da
vigéncia contratual; Pesquisa de Precos fundamentada nas legislacdes pertinentes; Nao sera
necessaria adequacédo do ambiente de organizacdo para que a contratacdo surta efeitos

14. Possiveis Impactos Ambientais

Aquisicdo de baixo impacto ambiental, entretanto deve-se respeitar as Normas Brasileiras — NBR
publicadas pela Associacdo Brasileira de Normas Técnicas sobre residuos solidos e fazer cumprir a
legislacdo de protecdo ao meio ambiente, previstas nas normas regulamentadoras pertinentes; Atender
aos critérios de sustentabilidade ambiental previstos no Art. 4° do Decreto n°® 7.746, de 05 de junho de
2012 que regulamenta o art. 3° da lei n° 8666/93;Que o0s bens sejam, preferencialmente,
acondicionados em embalagem individual adequada, com o menor volume possivel, que utilize
materiais reciclaveis, de forma a garantir a maxima protecao durante o transporte e 0 armazenamento.

15. Declaracao de Viabilidade

Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratagdo.
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15.1. Justificativa da Viabilidade

O presente estudo mostra-se viavel, pois o consumo de material de consumo (bolo, pao francés,
torrada, entre outros), € vital para uma alimentacdo saudavel. O objetivo de uma alimentacéo
balanceada é a prevencdo de doencas, a protecdo e a promocdo de uma vida mais saudavel,
conduzindo ao bem-estar geral.

E importante aludir que a SEMAT tem a missdo de promover servicos de atendimento ao Produtor
Rural com qualidade aos usuérios, otimizando os recursos humanos, financeiros e materiais,
garantindo os principios constitucionais e demais legislacdes, nos diversos niveis de atencéo,
fortalecendo a regionalizacdo e a municipalizacdo do Sistema de atendimento as familias rurais e
urbana do municipio de Presidente Médici/RO.

16. Responsaveis

Todas as assinaturas eletrénicas seguem o hordrio oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543, de 13 de novembro de
2020.

ANDRE LUIS BARNEZE

Secretaria Municipal de Meio Ambiente Agricultura e Turismo - SEMAT
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MRO-PREFEITURA MUNICIP. DE PRESIDENTE MEDICI

Estudo Técnico Preliminar 155/2026

1. Informacoes Basicas

Numero do processo:

2. Descricao da necessidade

A necessidade de aquisicdo de pdo francés e salgados diversos justifica-se pela importancia de garantir o fornecimento de lanches para atendimento das
atividades diarias, bem como para suporte a eventos, reunides e agdes institucionais promovidas pela Secretaria Municipal de Assisténcia Social,
contribuindo para o bem-estar de servidores e usuarios.

A contratacdo visa assegurar o fornecimento continuo de produtos de boa qualidade, preparados com matérias-primas adequadas, dentro dos padrdes
sanitarios exigidos, de forma a atender a demanda conforme a necessidade, evitando desperdicios e garantindo maior eficiéncia na utilizacdo dos
recursos publicos.

Os produtos deverdo ser fornecidos frescos, com caracteristicas adequadas de conservacdo, sabor, textura e aparéncia, sendo o pdo francés do tipo
tradicional, e os salgados variados (fritos e assados), devidamente preparados e proprios para consumo.

O transporte e a entrega deverdo ser realizados em condi¢des adequadas de higiene e acondicionamento, em conformidade com as normas sanitarias
vigentes, sendo os produtos conferidos no momento da entrega quanto a qualidade e conformidade com as especificagdes. Caso sejam identificadas
irregularidades, a contratada devera providenciar a substituicdo imediata dos itens.

As entregas ocorrerdo de forma parcelada, conforme a demanda da Secretaria, podendo variar entre fornecimentos cotidianos e quantitativos maiores em
eventos previamente planejados.

Dessa forma, a contratacdo busca garantir a continuidade do fornecimento de itens essenciais ao funcionamento das atividades institucionais,
assegurando qualidade, economicidade e adequado atendimento as necessidades da Secretaria.

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel

Secretaria Municipal de Assisténcia Social Eliete Licenko

4. Descricao dos Requisitos da Contratacao

A definicdo dos requisitos para fornecimento de géneros de panificacdo e salgados visa estabelecer condi¢des minimas de qualidade, higiene e
regularidade, garantindo o atendimento as demandas diarias e aos eventos institucionais da Secretaria Municipal de Assisténcia Social.

A empresa contratada devera possuir capacidade técnica e logistica para realizar entregas de forma parcelada, conforme a demanda, assegurando que os
produtos sejam entregues frescos, em condi¢des adequadas de consumo, com caracteristicas sensoriais preservadas, tais como sabor, textura, aparéncia e
temperatura.

Os produtos deverdo ser elaborados com matérias-primas de qualidade, observando boas praticas de fabricacdo e normas sanitarias vigentes. O transporte
devera ser realizado em condig¢des adequadas de higiene, em recipientes apropriados para alimentos, de forma a garantir a integridade dos itens até o
local de entrega.

Os profissionais responsaveis pela entrega deverdo atender as condi¢oes adequadas de higiene e apresentacdo, sendo a empresa obrigada a manter
atualizado o Alvaré Sanitario e demais documentos exigidos pelos 6rgaos competentes.
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O recebimento dos produtos serd realizado mediante conferéncia quanto a quantidade, qualidade e conformidade com as especificagdes estabelecidas,
podendo ser recusados itens que apresentem inadequagdes, devendo a contratada providenciar a substituicdo imediata, sem 6nus para a Administragao.

As entregas deverdo ocorrer nos horérios previamente definidos, sendo a pontualidade requisito essencial para o adequado funcionamento das atividades
da Secretaria. A contratada devera manter canal de comunicacdo eficiente com a Administracdo, a fim de possibilitar ajustes operacionais e atendimento
de demandas emergenciais.

As embalagens utilizadas deverdo ser adequadas para o acondicionamento de alimentos, garantindo a protecdo dos produtos durante o transporte. O
faturamento devera corresponder aos itens efetivamente entregues, mediante apresentagdo de nota fiscal.

Adicionalmente, a empresa devera manter padrao de qualidade uniforme ao longo da execugdo contratual, bem como possuir capacidade de atendimento
a eventuais picos de demanda, especialmente em eventos institucionais.

Dessa forma, os requisitos estabelecidos visam assegurar a qualidade dos produtos fornecidos, a seguranca alimentar e a eficiéncia no atendimento das
necessidades da Secretaria Municipal de Assisténcia Social.

5. Levantamento de Mercado

O levantamento de mercado para aquisi¢do de géneros de panificacdo e salgados tem como objetivo subsidiar a definicdo de precos de referéncia
compativeis com a realidade local, bem como identificar fornecedores aptos a atender as demandas da Secretaria Municipal de Assisténcia Social.

Para tanto, serdo realizadas consultas a, no minimo, trés fornecedores do ramo, tais como padarias, panificadoras e empresas especializadas,
considerando estabelecimentos localizados em distancia compativel com a preservacdo da qualidade dos produtos, especialmente por se tratarem de itens
pereciveis.

Na pesquisa, serdo analisados os precos praticados, a forma de fornecimento (por unidade, cento ou quilograma), bem como a capacidade logistica dos
fornecedores para realizagdo de entregas parceladas, conforme a demanda, observando critérios de pontualidade e regularidade.

Serdo também verificados aspectos relacionados a capacidade produtiva das empresas, a fim de assegurar o atendimento tanto das demandas rotineiras
quanto de eventuais picos de consumo em eventos institucionais, bem como as condigdes de acondicionamento, transporte e higiene dos produtos.

Adicionalmente, sera considerada a regularidade sanitaria dos fornecedores, mediante verificagdo de documentagdo pertinente, bem como as praticas
adotadas quanto a qualidade dos insumos e das embalagens utilizadas.

A andlise das propostas observara ndo apenas o critério de menor prego, mas também o custo-beneficio, considerando a qualidade dos produtos e a
confiabilidade no fornecimento. O levantamento permitird a definicdo de valores de referéncia adequados, garantindo maior competitividade,
economicidade e seguranga na contratagao.

Dessa forma, o levantamento de mercado constitui instrumento essencial para o planejamento da contratacdo, assegurando que os precos estimados
estejam compativeis com os praticados no mercado e que a Administragdo selecione proposta mais vantajosa.

6. Descricao da solucao como um todo

A solucgdo proposta consiste na contratagao de empresa especializada para o fornecimento de géneros de panificacdo e salgados, por meio de sistema de
entregas parceladas, conforme a demanda da Secretaria Municipal de Assisténcia Social, eliminando a necessidade de formacdo de estoque de produtos
pereciveis e garantindo o consumo de itens sempre frescos.

Os produtos deverdo ser fornecidos com qualidade adequada, preservando suas caracteristicas sensoriais, tais como sabor, textura, aroma e aparéncia,
sendo produzidos preferencialmente no mesmo dia da entrega, de forma a assegurar condices ideais para consumo.

A contratada sera responsavel pelo transporte dos produtos, devendo utilizar veiculos higienizados e recipientes apropriados para o acondicionamento de
alimentos, garantindo a integridade dos itens durante o trajeto e protegendo-os contra agentes externos.

A execucdo do objeto deverd observar rigorosamente as normas sanitarias vigentes, sendo exigida da contratada a manutencdo de alvara sanitdrio
atualizado, bem como a adogdo de boas préticas de manipulagdo e seguranca alimentar.

A solugdo adotada permitira flexibilidade nos quantitativos, possibilitando ajustes conforme a necessidade da Administragdo, tanto para atendimento das
demandas rotineiras quanto para eventos institucionais.

Deverdo ser observados padroes minimos de qualidade e padronizagdo dos produtos, incluindo critérios de peso, composicdo e apresentacgdo, a fim de
assegurar uniformidade no fornecimento ao longo da execucéo contratual.
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O recebimento dos produtos sera realizado mediante conferéncia quanto a quantidade e qualidade, podendo ser recusados itens em desacordo com as
especificagdes, cabendo a contratada a substituicdo imediata.

O faturamento sera realizado com base no consumo efetivo, contribuindo para maior controle or¢camentério e economicidade na aplicacdo dos recursos
publicos.

A contratada deverd manter canal de comunicagao eficiente com a Administragdo, garantindo agilidade no atendimento das demandas e na resolugao de
eventuais inconformidades.

Adicionalmente, deverdo ser observadas praticas de sustentabilidade, com incentivo a utilizacdo de embalagens adequadas e a destinagdo correta de
residuos, visando a reducdo de impactos ambientais.

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

Contendo: 3 mini-salgado frito, 2 mini-
salgado assado, 1 mini-péo de queijo e 1

) fatia de bolo simples, 1 mini-p&o de queijo|
Kit entregue em embalagem o . N
e 1 mini sanduiche natural (com péo de

descartavel de isopor tipo kit ) )
cebola, cobertura de gergelim, recheio de
1 1.002.370 461969 [entregue em embalagem| | B KIT | 1000
i ] _ |paté de frango ou presunto e queijo, alface
descartavel de isopor tipo . .
i e requeijdo). Cada kit Acompanhado de
ivery.
Y 200ml de 2 sabores de refrigerantes.

Entregue no local indicado pela Secretarig)
solicitante.

) sabor: cuca tipo: com recheio peso: 5009
Pado doce - recheio de ) L
3 1.002.322 467412 caracteristicas adicionais:. embalagem| KG 20

goiabada o
individual

Apresentagdo: frito peso: 30g
caracteristicas: pronto para consumo
complemento adicional: pastel,

i ] ) enroladinho, bolinha de queijo, entre
4 1.002.326 461969 [Salgado diversostipo frito L . CENTO|[ &0
outros, ndo serdo aceitos produtos
estragados, murchos, ou que ndo se
enguadram no processo seletivo de padréo

de qualidade.

apresentacdo: assado peso: 30g
caracteristica: pronto para consumo
complementacdo: de variagdes tipos como

esfirra, empada entre outros, recheios:

5 1.002.325 461971 [Salgados diversos assado CENTO| 120

carne frango, presunto e queijo, ndo seréo

aceitos produtos estragados murchos ou
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que ndo se enquadram no processo seletivo
de padréo de qualidade.
entrega em pacotes 500GRAMAS, Tipo:
6 1.002.119 460526 |[Torradas de pdo francés de péo francés/de sal Base da massa: PCT 20
farinha de trigo refinada, tradicional
7 1.002.319 476817 [Bolo aimenticio tradicional KG 60
8 1.002.327 307907 |Bolo aimenticio, confeitado |Sabor: variado tipo: com recheio KG 30
Mini p8o para cachorro| ) ) o )
] Tipo: semi doce tipo adicional: bisnaga,
10 1.002.328 460386 [quente. Base: farinha de KG 160
] ) cachorro quente.
trigo refinado
ingredientes: original base da massa
11 1.002.324 460497 [Pao de queijo mini polvilho doce ou azedo e queijo| KG 100
apresentacdo: assado formato: mini
Pdo de queijo tamanho
meédio
assado ingrediented]
adicionais. original base da
12 1.002.368 460496 . KG 100
massa:  polvilho doce ou
azedo e queijo apresentagdo:
assado formato: tradicional/
mini ou médio
. ) base: de farinha de trigo refinada tipo:
P&o doce de padaria com ) ) o
13 1.002.323 460391 doce tipo: bisnaga adicionais: creme dg KG 20
cobertura de creme o
confeiteiro
Pdo francés tipo: francés ) ] )
14 1.002.320 460380 base: farinha de trigo refinado KG 100
/branco/de sal
15 1.002.321 337081 |Salgados diversos Tipo: torta Sabor: frango CENTO| 100
(com péo de cebola, coberturade
16 630261 |Mini Lanche Natural gergelim, recheio de paté de frango ou CENTO| 100
presunto e queijo, alface e requeijao)
17 630261 |Mini Pizza sabor: variado CENTO| 100
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8. Estimativa do Valor da Contratacao
Valor (R$): 74.839,00

Valor estimado em 74.839,00 (setenta e quatro mil reais e oitocentos e trinta nove reais).

9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

A opcdo pela contratacdo em lote tinico, agrupando todos os itens de panificacdo e salgados em um tnico fornecedor, fundamenta-se em razdes de ordem
técnica, operacional e econdmica.

A execugdo do objeto exige fornecimento continuo, com entregas fracionadas e frequentes, conforme a demanda da Secretaria Municipal de Assisténcia
Social. O parcelamento da contratacdo entre multiplos fornecedores poderia comprometer a logistica de recebimento, ocasionando dificuldades na
coordenacao de horarios, aumento da complexidade operacional e sobrecarga das atividades de fiscalizac¢do e conferéncia dos produtos.

Do ponto de vista econémico, a centralizacdo do fornecimento em um unico contratado possibilita melhor aproveitamento da logistica de transporte,
permitindo a diluicdo dos custos operacionais, especialmente em entregas de pequenos quantitativos, evitando elevacdo do custo unitario dos produtos e
garantindo maior vantajosidade para a Administragdo.

Adicionalmente, a contratacdo em lote inico contribui para a padronizagdo dos produtos fornecidos, aspecto relevante considerando a natureza
alimenticia do objeto, que exige uniformidade quanto a qualidade, sabor, apresentacdo e condigGes sanitarias. A centralizacdo facilita, ainda, a
fiscalizacdo quanto ao cumprimento das normas de higiene e seguranca alimentar.

Destaca-se, ainda, que a existéncia de itens compostos, como kits alimenticios, demanda a integragdo de diversos produtos, o que refor¢a a necessidade
de um tnico fornecedor responséavel pela entrega final, assegurando a uniformidade, o frescor e a adequada composicao dos itens fornecidos.

Sob o aspecto administrativo, a gestdo de um tnico contrato proporciona maior eficiéncia, simplificando os procedimentos de acompanhamento,
fiscalizacdo e pagamento, reduzindo custos operacionais e promovendo melhor controle da execucdo contratual.

Dessa forma, conclui-se que o ndo parcelamento da solucdo mostra-se técnica e economicamente mais adequado, garantindo maior eficiéncia,
padronizacdo, economicidade e viabilidade operacional na execucdo do objeto contratado.

10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

Para a plena execucdo do objeto e atendimento das necessidades da Secretaria Municipal de Assisténcia Social, foram identificadas as seguintes
contratacOes correlatas e interdependentes:

Servicos de Copa e Cozinha (Interdependente):
Ha dependéncia direta entre a presente contratacdo e a disponibilidade de equipe de apoio responsavel pelo recebimento, organizacgdo e distribuicdo dos
alimentos, sendo essencial para a adequada execucao das atividades e atendimento aos usuarios.

Fornecimento de Bebidas (Correlata):
A contratacdo correlaciona-se com o fornecimento de itens como café, leite, acticar e demais bebidas, necessarios para complementar o consumo dos
géneros de panificagdo e salgados, especialmente em reunides, eventos e coffee breaks.

Aquisicao de Materiais de Consumo Descartaveis (Correlata):
Relaciona-se a necessidade de itens como copos descartéveis, pratos, talheres e guardanapos, indispensaveis para o consumo adequado dos produtos
fornecidos, quando ndo incluidos pelo fornecedor.

Servicos de Limpeza e Higienizacdo (Interdependente):

A utilizacdo dos alimentos gera residuos e demanda a manutencdo das condi¢des de limpeza dos ambientes, sendo essencial a atuacdo dos servigos de
higienizacdo para garantir condi¢des sanitarias adequadas.

11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

Declaramos que a presente despesa esta devidamente prevista no Plano de Contratagdes Anual (PCA), em
conformidade com o inciso VII do artigo 12 da Lei Federal n°® 14.133/2021, estando alinhada ao planejamento
estratégico desta Secretaria e as necessidades institucionais para o exercicio correspondente.
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12. Beneficios a serem alcancados com a contratacao

A contratagdo pretendida proporcionara diversos beneficios a Secretaria Municipal de Assisténcia Social, contribuindo para a melhoria das atividades
institucionais e do atendimento prestado.

Destaca-se, inicialmente, a garantia da seguranca alimentar, uma vez que a contratacdo de fornecedor formal assegura que os produtos fornecidos
atendam as normas sanitérias vigentes, reduzindo riscos a satide dos consumidores e garantindo a qualidade dos alimentos.

A solucédo adotada também proporcionara maior eficiéncia logistica, considerando o fornecimento parcelado e sob demanda, eliminando a necessidade
de armazenamento de produtos pereciveis e reduzindo perdas por vencimento, além de otimizar o uso do espaco fisico.

Outro beneficio relevante refere-se a melhoria do ambiente organizacional, tendo em vista que o fornecimento regular de géneros alimenticios contribui
para o bem-estar de servidores, colaboradores e usudrios, especialmente durante a realizacdo de reunides, eventos e atividades institucionais.

A contratagdo permitird, ainda, a padronizacdo do atendimento em eventos e recepgdes, assegurando uniformidade na qualidade dos produtos ofertados e
contribuindo para o fortalecimento da imagem institucional da Secretaria.

No aspecto econémico, destaca-se a economicidade e o controle or¢amentario, uma vez que a utilizacdo do Sistema de Registro de Precos possibilita o
pagamento conforme o consumo efetivo, evitando desperdicios e promovendo melhor gestdo dos recursos publicos.

Adicionalmente, a solugdo proporciona maior praticidade operacional, reduzindo a necessidade de aquisi¢des pontuais e permitindo que os servidores se
concentrem em suas atividades finalisticas.

Por fim, a contratacdo contribui para o fortalecimento da economia local, ao fomentar a participacdo de fornecedores regionais no processo de
contratacdo publica.

13. Providencias a serem Adotadas

Ndo ha necessidade de adocéo de providéncias adicionais quanto ao recebimento, armazenamento ou conservacao, uma vez que os itens solicitados serdo
entregues prontos para consumo imediato, considerando sua natureza perecivel.

14. Possiveis Impactos Ambientais

A execucao do objeto podera gerar impactos ambientais pontuais, especialmente relacionados a geracdo de residuos e ao consumo de recursos naturais.

Destaca-se, inicialmente, a geracdo de residuos sélidos, principalmente provenientes de embalagens utilizadas no acondicionamento dos alimentos, como
recipientes descartdveis e materiais plasticos, os quais apresentam baixo indice de biodegradacdo quando ndo destinados adequadamente.

Outro impacto refere-se as emissoes de gases de efeito estufa, decorrentes do transporte dos produtos, considerando que o fornecimento ocorrera de
forma parcelada, com deslocamento frequente de veiculos para realizagdo das entregas.

Adicionalmente, verifica-se 0o consumo de recursos naturais na producdo dos alimentos, tais como energia elétrica, gas e 4gua, necessarios ao processo
produtivo e a higienizacdo de utensilios e ambientes.

Ha também a possibilidade de geracdo de residuos organicos, provenientes de eventuais sobras de alimentos ou produtos ndo consumidos, os quais, se
ndo destinados corretamente, podem contribuir para impactos ambientais.

Por fim, destaca-se a geragdo de residuos liquidos, como 6leos e gorduras utilizados no preparo de alimentos fritos, que, se descartados de forma
inadequada, podem ocasionar contaminagdo ambiental.

Dessa forma, embora existam impactos associados a execugdo do objeto, estes sdo considerados de baixa relevancia e passiveis de mitigacdo mediante a
adocdo de praticas adequadas por parte da contratada, especialmente quanto ao acondicionamento, transporte e destinacdo correta dos residuos, em
conformidade com a legislacdo ambiental vigente.

15. Declaracao de Viabilidade

Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratacao.
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15.1. Justificativa da Viabilidade

Os estudos preliminares evidenciaram que aquisi¢do da solugdo descrita mostra-se possivel tecnicamente e fundamentadamente necesséria. Diante do
exposto, declara-se ser viavel a contratacdo pretendida.

16. Responsaveis

Todas as assinaturas eletronicas seguem o hordrio oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543, de 13 de novembro de
2020.

NICOLE BAZZI DOS SANTOS
Equipe de apoio

1Y
tf Assinou eletronicamente em 15/04/2026 as 16:45:16.

ELIETE LICENKO

Secretaria Municipal de Assisténcia Social

1Y
tf Assinou eletronicamente em 15/04/2026 as 18:01:57.
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MRO-PREFEITURA MUNICIP. DE PRESIDENTE MEDICI

Estudo Técnico Preliminar 146/2026

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 706/SEMADRH/2026

2. Descricao da necessidade

A necessidade de aquisicdo de pao francés e salgados diversos justifica-se pela importancia de garantir o lanche
diario e o suporte a eventos e reunifes desta instituicdo, promovendo o bem-estar de todos.

O objetivo é contratar um fornecedor que entregue produtos sempre fresquinhos e de boa qualidade, conforme a
gente for precisando no dia a dia, para evitar desperdicio e garantir que nada estrague. O pédo francés deve ser
aguele tradicional de padaria, com casca crocante e miolo macio, entregue preferencialmente nas primeiras horas da
manha. Ja os salgados, como coxinhas, quibes e assados, precisam ter recheio saboroso, boa aparéncia e serem
feitos com ingredientes de confianga, sem excesso de gordura ou aspecto de guardados.

E fundamental que tudo seja transportado de forma limpa, em caixas adequadas e por pessoas que tomem cuidado
com a higiene, seguindo as regras bésicas de saude. As entregas serdo solicitadas conforme a demanda da unidade,
podendo ser em quantidades menores para o cotidiano ou lotes maiores quando houver algum evento especial
programado. No momento da entrega, os produtos serdo conferidos para ver se estdo quentes, frescos e com o0 peso
correto, e caso algo esteja murcho ou com cara de velho, o fornecedor devera fazer a troca imediata.

A escolha de um fornecedor fixo através dessa descricdo facilita a organizacdo do setor e garante que nunca falte o
bésico para o café e as recepgdes. Espera-se que a empresa contratada seja pontual e responsavel com os horarios
combinados, mantendo um padréo de atendimento cordial e eficiente. Nado ha necessidade de estoques grandes, pois
a ideia é justamente ter o produto novo sempre a mao. Assim, a descri¢cdo busca apenas formalizar a compra de itens
simples, mas essenciais para o bom funcionamento e a hospitalidade do ambiente de trabalho.

Com isso, garantimos uma rotina mais agradavel para os servidores e visitantes, mantendo o foco na qualidade e na
economia do que for consumido.

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel

Secretaria Municipal de Administragdo e Recursos Humanos Gerlinda Prochnow

4. Descricao dos Requisitos da Contratacao

A descricdo dos requisitos de géneros de panificacdo e salgados visa estabelecer as condi¢cdes essenciais para
garantir que o fornecimento ocorra com a maxima qualidade, higiene e regularidade. O objetivo principal é atender as
necessidades de consumo diario e de eventos institucionais, assegurando que os produtos entregues estejam sempre
frescos e adequados para o consumo imediato por servidores e visitantes.

O fornecedor devera demonstrar capacidade técnica e logistica para realizar entregas fracionadas, conforme a
demanda solicitada, garantindo que o pao francés, por exemplo, chegue a unidade ainda crocante e com o miolo
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macio, caracteristico de uma producéo recente. Os salgados, abrangendo tanto as opcdes fritas quanto as assadas,
devem ser elaborados com ingredientes de primeira linha, mantendo um padrdo de sabor, textura e apresentagdo que
atenda as expectativas da instituicdo. E indispensavel que o transporte desses alimentos seja realizado em veiculos
limpos e apropriados, utilizando recipientes atéxicos que impecam a entrada de poeira ou qualquer outro agente
externo que possa comprometer a integridade dos itens.

O pessoal responsavel pela entrega deve atuar com asseio pessoal, utilizando vestimentas adequadas ao manuseio
de alimentos, garantindo que o fluxo desde a padaria até a mesa do consumidor seja seguro do ponto de vista
sanitario. A empresa contratada deve possuir e manter atualizado o seu Alvara Sanitario, documento que comprova
gue o local de producdo segue as normas de salde publica vigentes. O recebimento dos produtos sera rigoroso,
ocorrendo apenas apoés a conferéncia detalhada da quantidade, do peso e das condicBes sensoriais, como odor, cor e
temperatura, sendo rejeitado qualquer lote que apresente sinais de armazenamento prolongado ou falta de higiene.

Espera-se que o fornecedor mantenha um canal de comunicag¢édo agil com a administracdo para ajustes de Ultima
hora nos pedidos ou para solucionar eventuais desconformidades nas entregas. A pontualidade é considerada um
requisito critico, uma vez que o atraso no fornecimento prejudica diretamente a rotina de trabalho e o cronograma de
reunides e eventos programados. As embalagens utilizadas para o acondicionamento devem ser resistentes e
especificas para alimentos, evitando que os produtos sejam amassados ou que percam calor excessivamente durante
o trajeto de entrega. O faturamento e a cobranca deverdo ser baseados estritamente naquilo que foi pedido e
efetivamente entregue, com a devida nota fiscal acompanhando cada remessa para facilitar o controle financeiro e
administrativo. Além disso, a contratada deve estar apta a fornecer uma variedade minima de produtos, permitindo a
diversificacdo do cardgpio quando necessario, sem que isso implique na queda da qualidade padréo exigida.

A constancia no padréo dos produtos é fundamental, evitando que haja varia¢des bruscas de tamanho ou sabor entre
uma entrega e outra ao longo de toda a vigéncia do contrato. A empresa também deve ter responsabilidade ambiental
no descarte de seus residuos de producdo e na escolha de embalagens que gerem o menor impacto possivel. Caso
algum produto entregue apresente qualquer irregularidade apés o recebimento, o fornecedor deve estar disposto a
realizar a troca imediata sem custos adicionais para a instituicdo contratante. E essencial que o fornecedor tenha uma
estrutura que suporte picos de demanda, especialmente em datas festivas ou grandes eventos institucionais, sem
comprometer as entregas rotineiras.

A transparéncia na origem dos insumos utilizados, como o tipo de farinha e a qualidade do 6leo de fritura, € um
diferencial que sera observado pela fiscalizagédo do contrato. Com o estabelecimento destes requisitos, busca-se néo
apenas a compra de alimentos, mas a prestacdo de um servico que preze pela salde, pela satisfacdo dos
colaboradores e pela eficiéncia no uso dos recursos publicos ou corporativos. A boa alimentacdo no ambiente de
trabalho reflete o respeito e o cuidado da instituicdo para com as pessoas, tornando 0 ambiente mais acolhedor.

5. Levantamento de Mercado

O levantamento de mercado para aquisicdo de paes e salgados é uma etapa fundamental para garantir que o preco
pago esteja de acordo com a realidade local e que o fornecedor tenha capacidade de entrega. Inicia-se com a
identificagdo de padarias, panificadoras e fabricas de salgados situadas em um raio de distancia que ndo comprometa
o frescor dos produtos pereciveis.

E necessario consultar no minimo trés fornecedores distintos para compor uma média de precos confiavel, solicitando
orcamentos que discriminem o valor por quilo do pao francés e o valor por cento ou unidade dos salgados. Durante
essa pesquisa, deve-se verificar se os estabelecimentos possuem a infraestrutura logistica necessaria para realizar
entregas diarias e pontuais, fator que impacta diretamente no custo final devido ao transporte. O mercado de
panificacdo apresenta variacbes sazonais nos precos dos insumos, como a farinha de trigo, por isso o levantamento
deve buscar valores que reflitam a média praticada nos Gltimos meses para evitar distorgées contratuais.

Além dos valores, é preciso sondar a capacidade produtiva de cada empresa, garantindo que o fornecedor suporte
pedidos extraordinarios em dias de eventos institucionais sem prejuizo ao fornecimento de rotina. A analise deve
considerar também a qualidade das embalagens oferecidas pelo mercado, verificando se os fornecedores utilizam
materiais que preservem a temperatura e a higiene durante o trajeto. Outro ponto relevante no levantamento é a
verificagdo da regularidade sanitéria das empresas consultadas, uma vez que o fornecimento de alimentos exige
conformidade rigorosa com as normas da vigilancia local.
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Deve-se observar se 0 mercado oferece opcdes diversificadas, como itens integrais ou para dietas restritivas, caso
haja demanda futura por esses produtos especificos. O estudo também serve para identificar as condicbes de
pagamento usuais do setor, como faturamento quinzenal ou mensal, adequando-as ao fluxo financeiro da instituicao.
Ao comparar as propostas, deve-se considerar ndo apenas 0 menor preco, mas o custo-beneficio que envolve a
gualidade da massa, o tipo de recheio e a confiabilidade na entrega. Esse mapeamento prévio reduz os riscos de
licitacbes ou compras diretas desertas ou com valores superfaturados, garantindo a ampla competitividade.
Documentar cada contato e resposta obtida durante a pesquisa assegura a transparéncia do processo e fundamenta
a estimativa de custos no processo administrativo.

Ao final, o levantamento permitird que a administracdo defina um valor maximo de referéncia que seja justo para o
fornecedor e econdmico para a instituigdo. Assim, o levantamento de mercado funciona como uma ferramenta de
planejamento que evita desperdicios e assegura que os produtos de consumo diario atendam aos padrbes de
gualidade esperados por todos os usuarios. Com dados reais em maos, a tomada de decisdo torna-se mais segura e
eficiente para a gestéo publica ou corporativa.

6. Descricao da solucao como um todo

Para uma visdo completa e organizada, a Descricao da Solugcdo como um Todo deve integrar o produto, a logistica
e a gestdo do contrato. Aqui esta a estrutura detalhada em tépicos:

* Modelo de Fornecimento Sob Demanda: A solucdo baseia-se no sistema de entregas parceladas, eliminando
a necessidade de estoque de produtos pereciveis e garantindo que o pao francés e os salgados cheguem
sempre frescos para o consumo imediato.

¢ Garantia de Qualidade Organoléptica: Todos os itens devem preservar suas caracteristicas originais, como
crocancia, maciez, sabor e aroma, sendo produzidos no mesmo dia da entrega para evitar o ressecamento ou a
perda de nutrientes.

* Logistica de Distribuicao e Transporte: O fornecedor assume a responsabilidade total pelo transporte,

utilizando veiculos higienizados e recipientes adequados que protejam os alimentos contra agentes externos,
umidade e oscilagBes de temperatura.

* Conformidade Sanitaria e Seguranca Alimentar: A solucdo exige que o fornecedor opere sob rigorosas
normas de higiene, possuindo alvara sanitario atualizado e seguindo as boas praticas de manipulacdo para
evitar qualquer risco a salde dos consumidores.

¢ Flexibilidade de Quantitativos: O sistema permite ajustes no volume de pedidos, possibilitando o aumento da
demanda para eventos institucionais, reunides e recepc¢des, bem como a reducdo em periodos de menor fluxo
OU recessos.

* Padronizacdo dos Produtos: Estabelecimento de critérios fixos de peso (ex: 50g para pao francés) e
composicao de recheios, garantindo que o padrao de qualidade e a satisfacdo dos usuarios sejam constantes
durante toda a vigéncia da contratagao.

* Processo de Recebimento e Conferéncia: Implementacdo de um fluxo de inspecdo no ato da entrega, onde a
equipe da instituicdo verifica a conformidade visual, quantitativa e o frescor dos itens antes de aceitar o lote.

* Gestao Financeira e Economicidade: O faturamento sera realizado com base no consumo real efetivado,
permitindo um controle orcamentario preciso e evitando gastos com excedentes que seriam descartados.

* Comunicacao Direta com o Fornecedor: Manutencdo de um canal &gil para pedidos e resolugdo de
intercorréncias, garantindo que qualquer falha na entrega ou desconformidade técnica seja sanada em tempo
recorde.
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* Sustentabilidade e Responsabilidade: Incentivo ao uso de embalagens reciclaveis ou de menor impacto

ambiental e exigéncia de que o fornecedor adote praticas responsaveis no descarte de residuos de sua
producao.

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

. cOD.
ITEM COD. SCPI PRODUTO DETALHAMENTO UND QTD
CATMAT

Contendo:
3 mini-salgado frito,
2 mini-salgado assado,
1 fatia de bolo simples,

Kit entregue em 1 mini-p&o de queijo e

01 001.002.370 461969 embalagem . : < KIT 50

descartavel de 1 mini sanduiche natural (com pao de cebola,

isopor  tipo kit cobertura de gergelim, recheio de paté de frango ou

entregue em Presunto e queijo, alface e requeijao).

embalagem

Cada kit Acompanhado de 200ml de 2 sabores de

descartavel de .
refrigerantes.

isopor tipo delivery.
Entregue no local indicado pela Secretaria
solicitante.

Ingredientes adicionais: original Basa da massa:
02 001.002.288 460496  _ .. polvilho doce ou azedo e queijo Apresentacdo: KG 05
Pao de queijo assado Formato: tradicional/médio

tamanho médio
assado

Apresentacao: frito peso: 30g caracteristicas: pronto
para consumo complemento adicional: pastel,
04 001.002.326 461969 enroladinho, bolinha de queijo, entre outros, nédo

~ : CENTO 10
serdo aceitos produtos estragados, murchos, ou
gue ndo se enquadram no processo seletivo de
padréo de qualidade.
Salgado  diversos
tipo frito
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apresentacdo: assado peso: 30g caracteristica:
pronto para consumo complementagcdo: de
variacdes tipos como esfirra, empada entre outros,
05 001.002.325 461971 recheios: carne frango, presunto e queijo, ndo serdo CENTO 10
aceitos produtos estragados murchos ou que ndo
se enquadram no processo seletivo de padrdo de
gualidade.

Salgados diversos
assado

07 001.002.319 47eg17 B°ol0  alimenticio KG 10
tradicional

Mini pdo para

cachorro guente. Tipo: semi doce tipo adicional: bisnaga, cachorro
Base: farinha de quente.

trigo refinado

10 001.002.328 460386 KG 10

ingredientes: original base da massa polvilho doce
11 001.002.324 460497 P&o de queijo mini ou azedo e queijo apresentacdo: assado formato: KG 05
mini

Pao francés

14 001.002.320 460380 tipo: francés/branco base: farinha de trigo refinado KG 10
/de sal
15 001.002.321 337081 Salgados diversos Tipo: torta Sabor: frango CENTO 10

8. Estimativa do Valor da Contratacao
Valor (R$): 6.000,00

Valor estimado em 6.000,00 (seis mil reais).

9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao
Justificativa para o Nao Parcelamento da Solugéo

A opcéo pelo lote tnico, agrupando todos os itens de panificacdo e salgados em um Unico fornecedor, fundamenta-
se nos seguintes pontos:

¢ Viabilidade Logistica e Operacional: A entrega dos produtos deve ser realizada de forma fracionada e diaria
no local indicado pela Secretaria. Se a solucdo fosse parcelada entre varios fornecedores, a instituicao teria
gue gerenciar multiplas entregas de pequenos volumes em horéarios distintos, gerando um caos logistico e
sobrecarregando a equipe de recebimento e fiscalizagéo.
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Economia de Escala no Transporte: Itens como "05 kg de pao de queijo” ou "10 kg de péo francés", se
comprados isoladamente de fornecedores diferentes, teriam um custo de frete proporcionalmente muito alto, o
gue elevaria o preco unitario dos produtos ou até tornaria o certame deserto por falta de interesse comercial. O
lote Unico permite que o fornecedor dilua o custo do transporte no volume total da entrega.

Padronizacdo e Seguranca Alimentar: O fornecimento de alimentos exige um rigoroso controle sanitario.
Centralizar a solugdo em um Unico contratado facilita a fiscalizacdo das condi¢cdes de higiene do veiculo
transportador e a cobranca por padrdes de qualidade uniformes, evitando varia¢cdes bruscas de sabor e textura
entre os componentes dos lanches e kits.

Integridade dos Kits (Item 01): O Item 01 é uma solu¢do composta (kit) que depende de varios outros itens da
lista (salgados, bolos, pdes). Nao seria légico ter um fornecedor para o péo e outro para o salgado se o objetivo
final € a entrega de um kit montado e pronto para o consumo. A responsabilidade Unica garante que todos os
componentes do kit mantenham o mesmo padrédo de frescor.

Eficiéncia Administrativa: A gestdo de um Unico contrato e a emisséo de notas fiscais consolidadas reduzem
0 custo operacional da administracdo publica, otimizando o fluxo de pagamentos e a comunicagdo com o0
preposto da empresa contratada.

10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

Para a plena execucédo do objeto e o atendimento das necessidades da instituicdo, foram identificadas as seguintes
correlagdes e interdependncias:

Servicos de Copa e Cozinha (Interdependente): Existe uma dependéncia direta entre esta aquisicdo e a
equipe de apoio (copeiras/garcons). Sem o pessoal para o recebimento, organizacéo e distribuicdo dos paes e
salgados, a finalidade da compra (o lanche institucional) ndo é atingida.

Fornecimento de Bebidas e Cafés (Correlata): Esta contratacdo correlaciona-se com os contratos de
fornecimento de café, acucar, leite e sucos. A auséncia de bebidas compromete a experiéncia do lanche,
especialmente para o item Pao Francés e Salgados, que compdem o desjejum e coffee breaks.

Aquisicao de Materiais de Consumo Descartaveis (Correlata): Para o consumo dos itens solicitados (como
0 pao de queijo e bolos a granel), faz-se necesséria a existéncia de estoque de guardanapos de papel, copos
descartaveis e pratos pequenos, caso o fornecedor ndo os inclua em todos os itens (exceto no Item 01, que ja
prevé embalagem propria).

Servicos de Limpeza e Higienizacao (Interdependente): A manipulacdo de alimentos no local gera residuos
sélidos e demanda a higienizacdo constante das areas de consumo. Portanto, o contrato de limpeza da
unidade é interdependente para garantir a manutencao das condi¢gbes sanitarias apds o uso do material de
consumo adquirido.

Contratos de Gestdo de Residuos (Correlata): O volume de embalagens descartaveis gerado
(especialmente do Item 01 - Kit Delivery) impacta a coleta de lixo da instituicdo, exigindo que o servico de
coleta de residuos esteja devidamente dimensionado.

11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

Declaramos que a presente despesa esta devidamente prevista no Plano de Contratacbes Anual (PCA), em
conformidade com o inciso VII do artigo 12 da Lei Federal n® 14.133/2021, estando alinhada ao planejamento
estratégico desta Secretaria e as necessidades institucionais para o exercicio correspondente.

6de8

igf ID: 737168 e CRC: 268D67AC



12. Beneficios a serem alcancados com a contratacao

Beneficios a serem alcancados com a contratagéo.

Garantia de Seguranca Alimentar: A contratacdo de fornecedor formalizado assegura que os alimentos
consumidos sigam normas técnicas da ANVISA, reduzindo drasticamente riscos de intoxicacbes e garantindo
produtos com procedéncia e qualidade nutricional controlada.

Eficiéncia Logistica (na quantidade necessaria): Através do fornecimento parcelado e sob demanda, a
instituicdo elimina a necessidade de estocar itens pereciveis, 0 que extingue o risco de perdas por validade e
otimiza o uso do espaco fisico.

Valorizacdo e Bem-estar no Ambiente de Trabalho: O fornecimento regular de itens de panificacdo e kits de
lanche contribui para um clima organizacional positivo, garantindo o suporte nutricional necessario para que
servidores e colaboradores desempenhem suas fungées com energia e disposicao.

Padronizacdo do Atendimento Institucional: A contratacdo permite que todos os eventos, reunides e
recepcbes de publico externo sigam um padrdo de qualidade uniforme, profissionalizando a imagem da
instituicdo perante a sociedade e parceiros.

Economicidade e Controle Orcamentario: A utilizacdo de precos registrados e quantidades estimadas com
base no consumo real permite uma gestdo financeira mais precisa, pagando-se apenas pelo que for
efetivamente consumido, o que evita o desperdicio de recursos publicos ou corporativos.

Praticidade Operacional: A entrega direta no local indicado reduz a necessidade de deslocamento de
servidores para compras miudas de ultima hora, permitindo que a equipe foque em suas atividades finalisticas
enquanto o fluxo de abastecimento ocorre de forma automéatica e programada.

Fomento a Economia Local: Ao contratar servicos de panificacdo e confeitaria, a instituicdo estimula o
comeércio regional e a geracéo de empregos no setor produtivo de alimentos da regido.

13. Providencias a serem Adotadas

Nao ha necessidade de adog¢do de providéncias adicionais quanto ao recebimento, armazenamento ou conservacao,
uma vez que os itens solicitados serdo entregues prontos para consumo imediato, considerando sua hatureza
perecivel.

14. Possiveis Impactos Ambientais

Possiveis Impactos Ambientais

Geracao de Residuos Sélidos: O principal impacto advém das embalagens. O Item 01 (Kit Delivery) utiliza
recipientes de isopor (poliestireno expandido) e plasticos descartaveis, que possuem baixo indice de
biodegradacédo e ocupam grande volume em aterros sanitarios se nao forem descartados corretamente.

Emissdes de Gases de Efeito Estufa (GEE): Como a solucdo prevé entregas diarias e fracionadas, o
deslocamento constante de veiculos motorizados contribui para a emissao de di6xido de carbono e outros
poluentes atmosféricos decorrentes da queima de combustiveis fésseis.

Consumo de Recursos Naturais: A producdo em larga escala de itens de panificacdo e confeitaria demanda
alto consumo de energia elétrica ou gas (fornos) e agua para a higienizacdo de utensilios e areas de producao
na sede do fornecedor.
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* Geracao de Residuos Organicos: Eventuais sobras de alimentos ndo consumidos ou produtos que percam o

prazo de validade ap0s a entrega podem gerar residuos orgénicos que, se nao tratados via compostagem,
contribuem para a produc@o de metano em lixdes e aterros.

e Descarte de Oleos e Gorduras: A producéo dos itens fritos (Item 04) gera 6leo de cozinha usado. Caso o

fornecedor nao realize o descarte adequado desse residuo, ha risco de contaminacdo de redes de esgoto e
recursos hidricos.

15. Declaracao de Viabilidade

Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratacao.

15.1. Justificativa da Viabilidade

A viabilidade da contratacdo € confirmada pela ampla oferta de fornecedores locais capazes de realizar entregas
diarias e fracionadas, eliminando custos com estoques e producao propria. O modelo de registro de pregos garante
economia ao pagar apenas pelo consumo real, protegendo o orgamento de desperdicios e variagcbes de precos.
Tecnicamente, a solucdo é segura pois transfere a logistica e 0s riscos sanitarios ao contratado especializado,
mantendo o foco na eficiéncia administrativa. Assim, a convergéncia entre a capacidade do mercado e a estrutura de

recepcao do 6rgdo assegura uma contratacao de baixo risco e alto custo-beneficio.

16. Responsaveis

Todas as assinaturas eletronicas seguem o horéario oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543, de 13 de novembro de
2020.

GERLINDA PROCHNOW

Secretaria Municipal de Administragdo e Recursos Humanos
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